Azienda Sanitaria Locale Rieti

0.0.C. IGIENE DELLA PRODUZIONE TRASFORMAZIONE
COMMERCIALIZZAZIONE ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE

 DETERMINAZIONE DIRIGENZIALE

w_ A¥TY el _21-SET 2018

"Oggettoz REG\. 253/2004/CE — Riconoscimento condizionato stabilimento prodotti a base di came
Ditta Sapori Vert Societa Cooperativa Fraz. Pi¢ di Moggio - Via Piave,23 Rieti (RI).

Il Dirigente sottoscrivendo il presenis prowedimento, attesta che lo stesso, 2 seguito dell’istruttoria
effettuata, nella forma e nella sostanza & totalmente legittimo, ai sensi dell’art.l della L. n° 20/1994 ¢
ss.mm.ii., assumendone di conseguenza {a relativa responsabiiité,' ex art.4, commal, 1..165/2001, nonché

garantendo 'osservanza dei criteri di economicita, di efficacia, di ‘pubblicitd, di imparzialita e trasparenza di
cui all’art.1, comma 1°, L. n° 241/1990, come modificato datla L. n® 15/2005. 1l Dirigente attesta, altresi,
che il presente provvedimento & coerente con git obiettivi dell’ Azienda ed assolutamente utile per il servizio

pubblico ai sensi dell’art. ! Legge 0. 20/1994 ss.mm.il.

L' Estensore/Responsabile del Procedimento . ; ‘
Sig.ra Marinelli Colomba _ Firma Data EQ( A [jOJ g

©

at Dirigente -

Dott. Toni Angelo

e 19 [09 12018

11 Direttore della U.O.C. Economico Finanziaria con la sottoscrizione del
non comporta scostamenti sfavorevoli rispetto al budget €conomico.

presente aito attesta che lo stesso

Voce del conto economico su cui imputare laspesa ___

Data o " Fima
: ' Dott.ssa Barbara Proietil




—

Oggetto: REG. 853/2004/CE -~ Riconoscimento cqndizioﬁato stabilimento prodotti a base di
camne Ditta Sapori Veri Societa Cooperativa Fraz. Pi¢ di Moggio - Via Piave,23 Rieti (RI).
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DETERMINAZIONE DIRIGENZIALE

Visto l’art. 4, comma 2, del D:Lgs. 30 marzo 2001, n. 165 concernente le attribuzioni del dirigenti
‘nelle amministrazioni pubbliche; ' ‘ -

Visto I’Atto Aziendale appro?ato con DCA n.113 del 18/3/2015 pubblicato sul B.UR.L. n. 33
©+ 8.0.n1del23 aprile 2015 da cui sirileva I’organizzazione aziendale ed il funzionigrarma;

Vista la deliberazione 0.7/D.G. del 12.12.2017 di attribuzione delle deleghe al Direttore
Amministrativo, al Direttore Sanitario ed.- ai dirigenti delle strutture aziendali in relazione agli
incarichi formalmente conferiti ed i conseguenti successivi atti di delega, integrata con delibera
0.222/D.GC. del 12/3/2018,;

IL DIRETTORE
DELLA UO.C.IP.T.C.A

VISTO il Regolamento (CE) N. 178/2002 del Parlamento europeo € del Consiglio del 2.8 gennaio
2007 che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, istituisce I’ Autorita
europea per la sicurezza alimentare e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare;

VISTI i Regolamenti (CE) N. 852/2004, N. 853/2004, N. 854/2004 ¢ N. 832/2004 del Parlamento
europeo ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004 che costituiscono il cosiddetto “pacchetto igiene”, entrati
in vigore in data 01/01/2006; L :
VISTA la deliberazione della Giunta Regionale del Lazio n. 326 del 06/06/06 avente ad oggetto:
Approvazione . delle linee guida applicative del Regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento
“guropeo ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004 che stabilisce norme specifiche in materia di igiene per
gli alimenti di-origine animale. Aggiomamento delle tariffe per il riconoscimento comunitario di
impianti ¢ stabilimenti di interesse veterinario, modifica parziale della DGR n. 1151 del 02/08/02;

VISTA la Deliberazione della Giunta Regionale del Lazio n. 179 del 22/03/10 *Nuove linee guida
regionali applicative de! Regolamento n. 853/2004/CE del Parlamento europeo ¢ del Consiglio

sull’igiene dei prodotti di origine animale. Modifica allegati DGR 326/2006”, relativamente alle

* ‘tafiffe per il riconoscimento comunitario di impianti e stabilimenti di interesse veterinario;

VISTA la domanda della Ditta SAPORI VERI SOCIETA’ COOPERATIVA con sede legale in
Roma Via Circonvallazione Trionfale, 145 del 10/07/2018 pervenuta a questa ASL in data
31/07/2018 diretta ad ottenere il riconoscimento di idoneita detlo stabilimento sito in RIETI
FRAZ. Pi¢ DI MOGGIO VIA PIAVE, 23 per L'attivita di: Laboratorio di sezionamento - CP -
specie B/C/O/S ~ P (carni di ungulati domestici) Impianto di lavorazione — PP — Specie Carni
rosse (Insaccati freschi ~ Tnsaccati stagionati — Insaccati cotti — Carni salate stagionate — Cami
salate cotte) ai sensi dell’art. 4 del Regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento europeo ¢ del
Consiglio del 29 aprile 2004;

VISTO il punto d) dell’art, 31 del Regolamento (CE) n. 832/2004 che prevede il riconoscimento
condizionato come presupposto per il riconoscimento definitivo che, peraltro, viene rilasciato solo
qualora da un nuovo controllo ufficiale dello stabilimento, effettuato entro 3 mesi dalla concessione
del riconoscimento condizionato, risulti che lo stabilimento soddisfa gl altri requisiti della
pormativa in materia di alimenti;
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VISTO il patere favorevole al rilascio dell'atto di riconoscimento condizionato da parte della UOC
P.T.C.A. del Dipartimento di Prevenzione di questa Asl allo stabilimento della Ditta SAPORL
VERI SOCIETA’ COOPERATIVA sito in Rieti (RI) Fraz. pié di Moggio Via Piave, 23 ai sensi

. dell'at. 31 punto d) del Regolamento (CE) n. 882/2004;

VISTA la corretiezza € completezza della documentazione presentata, cOMPTEso ’assolvimento
" virtuale delle imposte di bollo, per |’emissione di un provvedimento di riconoscimento condizionato
ai sensi dell’axt. 31 punto d) del Regolamento (CE) n. 882/2004/CE. :

" DATO ATTOche la prbposta ¢ cqerenteg‘ con il vigente Piano Triennale Aziendale dé‘l-la

Prevenzione della Corruzione ¢ del Programind Triennale per la Trasparenza € I’ Integritd;

DETERMINA

{. DI RICONOSCERE in via condizionata lo stabilimento della Ditta SAPORI VERI
SOCIETA’ COOPERATIVA con sede in Rieti (RI) Fraz. Pig di Moggio Via Piave,23 per
e motivazioni sopra esposte, idoneo per le attivita di Laboratorio di sgzionamento -CP-

specie B/C/OfS — P (carni di ungulati domestici) Impianto di laveorazione — PP - Specie
Carni rosse (Insaccati freschi — Insaccati stagionatt — Insaccati cotti — Carni salate
stagionate — Cami salate cotte). al sensi dellart. 31 punto d) del Regolamento (CE) n.
282/2004 con il numero di riconoscimento di idoneita CE IT B2N4Z;

2. 1l presente atlo ha una validita di tre mesi dalla data della sua emissione, rinnovabile per
ulteriori tre mesi trascorsi 1 quall 1’atto stesso perde improrogabilmente._diﬁefﬁcac_j_gr €
decade &’ ufficio il numero di gic[orgoggiméntb'CE IT B2N4Z; e T T

. LLE sl .
3. Avverso la preéent‘e‘détenninazione & ammesso ricorso giurisdizionale innanzi al TAR del -
Lazio nel termine di giomi 60 (sessanta) dalla notifica, ovvero, ricorso straordinario al
_ Capo dello Stato entro il termine di giomi 120 (centoventi). '

4, Didisporre che il presente atio venga inviato alla Regione Lazio per quanto di competenza;

-5, Di disporre che il presente atto venga pubblicato nell’albo pretotio on-line aziendale ai.
. sensi dellart. 32, comma 1, della legge 18.09.2009, n. 69 e del D.Lgs 14.03 2013 n. 33

in oggetto D .per esieso

yoc 1LP.T.C.A.
elo Toni
et




VERIFICATA DAL DIRETTORE AMMINISTRATIVO O DAL DIRETTORE SANITARIO:

IL DIRETTORE AMMINISTR
Dott.ssalhna B£tti

@ 1l Direttore Amministrativo: Dott.ssa Anna Petti

[ ] 1 Direttore Sanitatio : Dott. Vincenzo Rea

}

v

La presente Determinazione & inviata al Collegio Sindacale in data I +-SEF-2670
E ’ . [

91 SET, 2018

La presente Determinazione & esecutiva ai sensidi legge

La presente Determinazione viéne pubblicata all’albo pretorio on-line aziendale ai sensi dell’art. 32,
18.09.2009, n. 69 e del D.Lgs 14.03.2013 n. 33 in data

in oggetto |- ’pere'steso lz : _ o 2 1 5T, 2018

comma 1, della legge

Rieti I AL 200

IL FUNZIONARIO

‘J \A A%:\ cA 4‘0’_\’.
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