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REG. CE 178/02 individua, come livello prioritano

di intervento, il controllo dell’intera filiera

produttiva: “ dal campo alla tavola”
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LaNiegisiazionessuligasicurezza
Almentare

Ll sepuestpe

Regolamento CE 178/2002 « Food law »

Principl generali di Sicurezza Alimentare

Autorita competenti Operatori Alimentari

| v v

Norme generalial Norme speciiiche

Controlli’ su ai {ei prodotti
: : " giene del proaott e - .
alimenti: € mangimi SIS ' PIOEOH SuUl” prodottl Mangimi

della produzione di o Alimenti O.A
alimenti € mangimi (Reg.853)
(REQ.652)
e



Reg. 178/2002 - obiettivi

Identificazione di
7/ Principi comuni

/ Competenze ||‘ Funzionamento
/ Procedure ed organizzazione del mercato interno
7/ Solidi fondamenti scientifici
a garanzia di ’~ tutela dell’ambiente
l tutela della salute
tutela della salute vegetale
animale

tutela della salute

umana e degli
interessi dei
consumatori




SISTEMA SANSTARIO REGIONALE
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|l Regolamento (CE) n. 178/2002
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(uaeie, 29 - 4))

Articolo 1: Finalit e Articolo 5: Obiettivi Generali Art 22 - 23: Funzioni e
Campo di Articolo 6: Analisi del Rischio Compiti

Articoli 53 - 54: Misure
Urgenti

applicazione del Articolo 7: Principio di Precauzione Art 24 - 25 - 26 - 27 - 28:
regolamento Articolo 8: Tutela degli interessi dei Organi

Articolo 2 : consuma-tori Art 29 - 30: Pareri scientifici
Definizione di

“Alimento”

Articolo 55: Gestione delle

crisi

Articoli. 9-10 : Principio di Trasparenza Articolo 35: Sistema di
Articoli 14 - 15: Requisiti di sicurezza Allarme Europeo
degli Alimenti e dei Mangimi Art. 37 - 38 - 39 - 40:

Articolo 18: Rintracciabilita Indipendenza, Trasparenza,

Riservatezza ¢ Comunicazione




Il Regolamento (CE) n. 178/2002

NOVITA’ INTRODOTTE

si'considera l’'intera catena della produzione
alimentare (filiera)

controlio dei pericoli per il consumatore sulla
base della valutazione del rischio



FILIERA ALIMENTARE

Fornitura di materie prime per |'agricoltura
es. fertilizzanti, pesticidi, farmaci, OMG, foraggi...

v

Produzione primaria
es. agricoltori, pescatori, allevatori...
|

v

Processi di lavorazione primaria
es. in azienda, caseifici, mattatoi, mulini...
|

v

Processi di lavorazione secondaria
es. inscatolamento, refrigerazione, essiccamento...
|

v

Distribuzione dei cibi
es. nazionale/internazionale, import/export...

v v

Vendita dei cibi Fornitura pasti
es. supermercati, negozi al dettaglio es. ristoranti, bar, ospedali, scuole...

v

Preparazione casalinga dei cibi

Principali fasi della filiera
alimentare (Euro OMS 2000-05)
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“Pacchetto igiene”

> principi e requisiti generali della
legislazione alimentare

Reg. CE 854/2004

Reg. CE 882/2004

\

> igiene degli alimenti e mangimi

. controlli ufficiali

in materia di criteri

™\ microbiologici,
organizzazione dei controlli

> @ misure transitorie.




l Regolamento (CE) N. 882/2004 :
controlli ufficiali in materia di mangimi,
alimenti, salute e benessere animale
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Alimenti e mangimi
Req. (CE) 17612002

> gualsiasitsestanza o pProdotio;

frastormato, parzialmente trasformato,
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utnizzatsperitalimentazione orale
gegiranmimeall
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Reg (Ck) 165/2005::

73?- stabilisce requisiti per IZigiene Cel
| Ty mangimi
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L. Req (CE)/183/2005 ¢ che

: "m?‘ stabilisce requisiti per I“igiene deix
g mangimi
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PRODUZIONE PRIMARIA

Disposizioni in materia di igiene
Tenuta di registri
Raccomandazioni per manuali di corretta prassi

REQUISITI'PER LE IMPRESE NEL SETTORE DEIIMANGIMI

Impianti e attrezzatura
personale

produzione

controllo dirqualita
stoccaggio e trasporto
tenuta dei registri

reclami e ritiro der prodotti



TUTTI GLI AGRICOLTORI'SICONFORMANO ALLE
DISPOSIZIONI'DI CUI ALL

BUONE PRATICHE DI ALIMENTAZIONE DEGLI ANIMALI

Pascolo
Attrezzature
Somministrazione
Personale

Acgua
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lenuta di registri s O
bl L O

1. Gli operatori del settore dei mangimi conservano
registiraziont delle misure poste in atto per controllare
gli elementi di pericolo in modo appropriato e per un
periodo appropriato commisuratamente alla natura e
alla grandezza dell'impresa nel settore dei mangimi.
Gli operatori del settore dei mangimi mettono a

disposizione dell’autorita competente le

informazioni pertinenti contenute in tali registri.



e ___3
2. Gli operatori del settore dei mangimi deyono RWM
particolare tenere registrazioni di:

a)ogni uso di prodotti fitosanitari e di biocidi;

b) I'uso di sementi geneticamente modificate;

c) ogni insorgenza di parassiti o malattie in grado di
pregiudicare la sicurezza dei prodotti primari;

d) i risultati di tutte le analisi effettuate su campioni
prelevati da prodotti primari o altri campioni prelevati a
fini diagnostici aventi importanza per la sicurezza dei
mangimi;

e) la fonte e la quantita di ogni mangime in entrata
noncheé la destinazione e la quantita di ogni mangime

In uscita

Tenuta di registri




I'Quadernoe difCampagna

Il Quaderno di Campagna & uno strumento che
permette di annotare tutte le operazioni che si
effettuano in campo, e per questo risulta molto utile
per valutare le scelte che si fanno, i protocolli seguiti e
le tecniche utilizzate, confrontando a fine stagione
produttiva i risultati ottenuti.

Dal punto di vista legislativo, e I'art.16, ¢ 3, del
D.leg.150 del 14 agosto 2012, che regolamenta |a sua
compilazione.

La registrazione di ogni trattamento dev'essere fatta
entro 30 giorni dal giorno in cui viene effettuato, e in
ogni caso entro la data di raccolta del prodotto.



Per la compilazione del quaderno di campagna non e
hecessario uno stampato “ad hoc”, ma oltre
all’anagrafica dell’'azienda devono comunque essere
indicati:

>le varieta coltivate e la superficie totale della coltura
>la data in cui e stato effettuato il trattamento;

>l prodotto utilizzato;

>la quantita totale utilizzata;

>la superficie trattata;

>l'avversita comparsa in campo (per cul il prodotto
deve essere registrato);

>le date indicative di semina, trapianto, inizio fioritura
e raccolta.



REGIONE LAZIO
ASSESSORATO AGRICOLTURA E SVILUPPO RURALE, CACCIA E PESCA
DIREZIONE REGIONALE AGRICOLTURA E SVILUPPO RURALE, CACCIA E PESCA

PSR
LAZIO

PROGRAMMA DI SVILUPPO RURALE
2014 - 2020

(In attuazione del Regolamento (UE) N. 1305/2013)
BANDO PUBBLICO

MISURA 10
“Pagamenti Agro-climatico-ambientali”

(art 28 del Regolamento(UE) N. 1305/2013)

Programma di Sviluppo Rurale 2014-2020 (Reg. (UE) n. 1305/2013)

SOTTOMISURA 10.1 MISURA 10 Sottomisura 10.1 “Pagamenti per impegni agro-climatico-ambientali”
“Pagamenti per impegni agro-climatico-ambientali”
SCHEDA REGISTRAZIONE DATI COLTURALI
COLTURA HA
ALLEGATO 2
FERTILIZZAZIONE DIFESA FITOSANITARIA OPERAZIONE COLTURALE
amen i Quantiti | e i Quantiti
QUADERNO DI CAMPAGNA E NORME PER LA SUA COMPILAZIONE | Data |APPessimento|  Hpo | e | Titolo ap‘;:‘ﬁ':m Sostanza | Preparato | W
i commerciale
Qli Awversiti | ** Descrizione | 2
mm (N Hao Are N P|E|N|P|K




ASSOCIAZIONE ITALIANA ALLEVATORI

Manuale di corretta prassi igienica per gli allevamenti di bovini da carne

Logigramma macro gestione delle informazioni e relative registrazioni

Processo Produttivo Dati da tracciare

Gestione parcelle aziendali
Gestione pascoli

Autoapproviggionamento >

— <. Fornitori
Approvigionamento | Analisi qualita
. Lotti
Stoccaggio I Partite

v

Ingredienti dieta/consumi vari

Preparazione razioni

Rilevamento dati per singoli
Soggetti e lotti

ingrasso >

Composizione lotto,

v

finissaggio

Codice lotto consegnato
Codice cliente

Consegna al macello ]
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FROCGUZIONE PRIMmeakia

4 Allevamento
£ PEsta




RProduzione prmaria

Allevamento diranimalls 6: Coltivaziene del predetti prman fanne
parte della preduziene prmanar " Sene compresiiiaccolio; 1a
mungitura; Ia pPreduZIGnE ZeRIECHICA ChE PreCedeNa
MACEllazZIonEe; 2l caceiay lapescarelamaceoltardiiprodott
selvatici. E anche possibile:

traspoeriare immagazzinare e manipelare predettpnman sul
IUegE dIfpredlzienerSeEnza alieraretaerernatinas

lraspotane animalinvivi;

lraspeareN pPredettirdIiieHeIneNVEFEIalere
precoetlifdellzaipesca cherdalliege al
preGlZeRE a0 tine StaklimENIGrRIGR

SENEancora Statifmeaificatl



RProduzione prmaria

Nenva presentata nessnaceomunicaziene sela
preduziene prmanaetdinalizzata a:
USE demMESHCO o pPIVaIe(AUTIOCONSUIVIO)

fernitura di piIccolifguantitauvisdifpredett prmear dal
predutiere alfcensumatereinale e a dettagliantilecall
chefermiscone diretiamenten censumatoresinale




PROBICENMAIICA

AUNOGCONSUNOG

Per attivita che escludono
TAUTOCONSUMO o per notifica di
cambiamenti.rilevanti dell'impresa
(strutturali e/o di ciclo produttivo),
I'allevatore deve compilare anche
la “Segnalazione Certificata Inizio
Attivita (SCIA)”

Il personale della S.C. Sanita Animale deve
eseguire, entro 30 giorni dalla
comunicazione d’inizio attivita, un intervento
Ispettivo in loco per verificare la sussistenza
dei requisiti minimi d’igiene richiesti e
dichiarati. Nel caso in cui I'esito del
sopralluogo non sia favorevole, si possono
delineare due possibilita: 1. vengono emesse
delle prescrizioni di adeguamento, da
realizzare entro il termine indicato, per
carenza dei requisiti minimi di igiene o di
natura strutturale/gestionale, 2. in caso di
carenze gravi viene emesso un
provvedimento di sospensione dell’attivita
con il quale si vieta 'inizio o la prosecuzione
dell’attivita, se gia iniziata.



AUTOCONSUMO

alla procedura di registrazione dell'azienda presso il Servizio
Veterinario deve essere allegata Dichiarazione di Inizio Attivita —
SCIA.

Sono esclusi dalla presentazione della SCIA gli allevamenti da
autoconsumo suini fino a 4 , gli allevamenti da autoconsumo di
avicunicoli da cortile < 250, gli allevamenti apiari da autoconsumo
e la detenzione di 1 equino.

In caso di - esclusi |
piccoli allevamenti per autoconsumo o comungue di tipo
amatoriale - previsti dal

Regolamento CE n. 852/2004 (allegato |), dal Regolamento CE n.
853/2004 (allegato lll, sezione [X, capitolo |) dal Regolamento CE
n. 183/2005 (allegati 1 o Il e IlI) .



Reg. 852/04 sull’ |g|ene dei
alimentari

non si applica:

-alla produzione primaria per uso domestico

privato AUTOCONSUMO

- ‘\\\V‘\’
prodotti

"4

-alla preparazione, alla manipolazione o alla
conservazione domestica di alimenti destinati

al consumo domestico privato

prodotti primari dal produttore a
finale o a dettaglianti locali ¢
direttamente il consumatore fina

J

-alla fornitura diretta di piccoli quantitativi di#®.

consumatore i 2
ne forniscono &%

e.




Rrodutton primar

ISP ONRO:
Dallcampo al PrHmeImpPIante;: S
[DallfessiccatoleradialireNmpianto:
[ESSICCAZIGNE
IR CAMPES]
IR ESSICCAloIo
RProduZeneNmangimi
IRfaZIENE A erSeEnzaradditiviss)
IRNMERGIMINCIe
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Reg. (CE) 178/2002
art. 2, comma 1, lettera a)

COSA SI INTENDE PER PRODOTTO
PRIMARIO

I prodotti della produzione primaria compresi |
prodotti della terra, dell’allevamento della
caccia e della pesca (a condizione che durante
le attivita di magazzinaggio, trasporto e

manipolazione non subiscano alterazioni ,

sostanziali della loro natura originaria)




S X }%\“\,
Obbllghl per L produttorl primari

» 4

1.Notifica (scla o altre forme di notifica
finalizzate alla registrazione dell’azienda)

2.Rispetto dei requisiti generali in materia di
igiene previsti dall’All. I parte A del Reg.(CE)
852/2004

- garantire requisiti igienici
- tenere le registrazioni previste
- adottare misure correttive se informati
di problemi riscontrati durante il
controllo ufficiale



PNAA

RIANOINAZIONALTE DINCONIIROINN©
UEEICIATE
SULL’ALIMENTAZIONE DEGLI'ANIMALI

@hrettivi ael PNAA:

assiclane tUnrSIstemartiiiiCIal X ICON WOl GYE EINMangimi
lungoe lfinteratdilieraalimentare garantirerunrelevatervelle dl
preteziene dellarsalutertmanas animale e dellambiente;
rapplicaziene defReg: (CE) 176/2002 e ReEQ. CE)

862/2004
Chelinfpaiticolarerprevederchiencentrolifsianerefietiiuat

[Enendoerceniordelnumerererdella
UpelegIaNdEllerazIENnde Ul SEOEdENmMangimi dell2 SPECIE
animalerdiidestinazinerdelimangime; delle caratiernstichese
dellitiseraelfimangime



OBIEIMMAZFRINAA

ASSIcurare un del

mangimi lungor [Fmteras filiera alimentare al fine di
garantire un: elevatorlivellordifprotezione della salute
Umana; animale edelifambicnte.

OpEerare secondo I prnciprReq. 17.6/02 e 862/04

I controllis tifrcralissulla ~1ase
dellfanagratcrdegliroperatont delSettore dermangini

(©@SM)re della GEglIT@SIVIEInTBase
I HISCRIG:



NORMATIVA MANGIMI

LEGGE 281/1963 e succ. mod.
mangimi peranimall

D. lvo 360/1990

modifica Ia L. 281 e istituisce elenco materie
prime; denominazioni e indicazioni
obbligatorie

D: Ivo 223/2003
Controlliuthiicialinn alimentazione animale



Reg. (CE) 882/2004
Controlli ufficiali

D.lvo 45/1997
Alimenti dietetici per animali

D.lvo 149/2004
Sostanze e prodotti indesiderabili

Reg CE 183/2005
igiene deimmangimi

DPR'433/2001
additivi'peruso'veterinario



Reg CE 1831/2003

procedure comunitarie per autorizzazione
degli additivi per mangimi

D.lvo 90/1993
mangimi medicati

Reg. CE 1069/2009

sottoprodotti diforigine animale (abrogatil
precedente Reqg: 17 74/2002)

Reg (CE) 767/2009
immissione sulimercato e uso dei mangimi



RIFERIMENTO

COMPETENTE

UFFICIALI
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Igiene
monitoraggio
campioni ufr:

Allmentazione
giretta animaili

mangimi non conformi,:

scorretto stoccaggio,

contaminazione croclata

diluizione (¥)

Come oUpMIa ')j"J
selezione fornitori;.
autocontrollo materi
Corretto stoccaggio

e prime

AVEPA (condizionalita).
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~Raccolta proaott non
contormi, errori di
lavorazione, stoccagglo,

ailuizione (%)

SEIezione rornitori;
autocontrolio materie
pulitura

[raccianiiita

prime

Reg. Ce 1ssall.2

Registrazione
autocontrolio
Traccianilita
Campioni urr
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CaseltiCl, centri
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Crociata

[raccianiiita

autocontrolio

Campioniuinciall



DEFINIZIONI

Reg. (CE) n. 767/2009 del Parlamento e del
Consiglio

NMangime:
guialsiasi sestanza 6 prodoelte, compresi gl
a0 ditivi, trasiemate, palzialmente: tiasienmnate
@) NeN AsieNale) destinate’ allamutiiziene
RERVIAeralerdegliraninall




Materie prime per mangimi: = .=
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REGOLAMENTO (UE} M. 682013 DELLA COMMISSIONE
del 16 gennaio 2013

concernente il catalogo delle materie prime per mangimi
(Testo rilevante ai fini del SEE)

LA COMMISSIONE EUROPEA,
vister il trattato sul funzionamento dell'Unione europea,

visto il regolamento (CE) n. 767[2009 del Padamento europeo
¢ del Consiglio, del 13 luglio 2009, sullimmissione sul mercato
e sull'uso dei imi. che modifica il regolamento (CE) n.
1831/200% del Padamento ecuropeo o del Consiglio ¢ che
abroga le dircttive 79[373/CEE del Consiglio, 80/511/CEE della
Commissione, 82471]CEE del Consiglio, 83/228/CEE del Con-
siglio, 93/74/CEE del Consiglio, 93/113fCE del Comsiglio «
96/25/CE del Consiglio ¢ la decisione 2004/217|CE della Com-
missione (1), in particolare larticole 26, paragrafi 2 e 3,

considerando quanto segue

(1) I regolamento (UE) n. 5752011 della Commissione, del
16 giugno 2011, concernente il catalogo delle materie
prime per mangimi (%) (il catalogo), ha sostimite la prima
versione del catalogo delle materie prime per mangimi di
cui al regolamento {UE) n. 242{2010 della Commissione,
del 19 marze 2010, che istituisce un catalogo delle ma-

tere prime per mangimi (7).

2} In consultazione con altre parti interessate, in collabora-
zione con le autoritd nazionali competenti e sulla base
della pertinente esperienza ricavata dai pareri emessi dal-
IAutoriti europea per la sicurezza alimentare e dall'evo-
luzione scientifica © tecnologica, i mppresentant compe-
tenti del settore europeo dei mangimi hanno elaborato
una serie di modifiche da apportare al regolamento (UE)
n. 575/2011.

(3 Tali modifiche rguardano sia voci nuove relative a pro-
cessi di trattamento e a materie prime per mangimi che il
miglioramento di voci esistenti relative, in particolare, a
derivati di oli e grassi.

() GU L 229 dell'.9.2009, pag. 1.

% GU L 159 del 17.6.2011, pap. 25

{ GU L 77 del 24.3.2010, pag. 17.

4} Le modifiche rguardano inoltre il tenore massimo di
impurita chimiche derivanti dal processo di fabbricazione
¢ dai coadiuvanti tecnologici, che va stabilito ai sensi
dellallegate I, punto del mgolamente (CE} n.
767/2009. Agli ex prodotti alimentari, come eccedenze
di produzione, prodotti o alimenti che hanno superato la
data di scadenza, se fabbricati in conformita alla legisla-
zione alimentare, si devono applicare norme specifiche.

(57 Le condizioni di cui all'articolo 26 del regolamento (CE)
n. 767/2009 sono soddisfatte.

(51 Dato lelevato numero di modifiche apportate al regola-
mento (UE) n. 575/2011, per motivi di coerenza, chia-
rezza e semplificazione, & opportuno abrogare ¢ sosti-

tuire tale regolamento.

(7} E opporuno rdurre l'onere amministrativo per gli ope-
ratori dando un periodo di tempo che consenta un‘age-
vole comversione dell'etichettatura per evitare perturba-
zioni inutili delle pratiche commerciali

{8}  Le misure di cui al presente regolamento sono conformi
al parere del comitato permanente per la catena alimen-
tare ¢ la salute degli animali,

HA ADOTTATO IL PRESENTE REGOLAMENTO:

Articelo 1
Il catalogo delle materie prime per mangimi, di cui all'articole 24

del amento (CE} n. T67[2009, viene istituito nella forma di
‘allegate del presente regolamento.

Articolo 2

Il regolamento (UE) n. 575/2011 & abrogato.

I riferimenti al regolamento abrogato si intendono fatti al pre-
sente regolamento.



Mangimi composti:

PEJ
MangImis centenentifemene adaitVvieer
mangimiydestinaterallalimentazioneranimale
PERVIA Gralerselite fermaldirmangimifcenplet
@ complementan



Mangimi composti (Allegato |, Legge 281/63)

Le miscele di materie prime per mangimi,
comprendenti 0 no additivi, destinati
all'alimentazione degli animali per via orale, sotto
forma di mangimi completi o di mangimi
complementari.




NMangimi compliementari

VI2ngimi CemMPOSti Con CoNtERUIGrEleVato. di
[alline sestanze; MmalChe; PEer 12 lere
COMPOSIZIGRAE, SENE SUIfICIERUIPER URA
[AZIGRE gienaliera seltante;se utilizzatiin
aSSeciazienerconaltimangim,

e L VPN




ASL
RIETI

Mangimi complementari (Allegato |, Legge 281/63)

Le miscele di materie prime per mangimi
che contengono tassi elevati di alcune
sostanze e per la loro composizione,
~ assicurano la razione giornaliera soltanto se

sono associati ad altri mangimi. —
—_— - \ |
B




NMangimi complet

Mangimii compostche per 1a 1ore
COMPOSIZIONE, SONG SUTFICIEnt! Per: una
aZIone giornaliera




NMangimi_minerall

Viangimicomplementar centenenti
almeno 1114096 di'CERENrgrezze

Mangimi d’allattamento
VIZR@IMITCOMPOSHNSECCRINE G
ailtn) RErgieyaniranimalirfceme
COMPIEMERIG GNRISESTIUZIGREGE]
2l malEePESICOIOSIAIENe
gestipatiradianmalifgIioVaRIceme
vitelisagnellife capretinda
macellaziene




Produzione italiana di mangimi

> |l fabbisogno di mangime stimato in base al
patrimonio zootecnico e di circa 22 mil-ton

» La produzione industriale di mangimi e di
14,2 milioni di tonnellate di mangime (stAT 2004)

-~ Circa il 35-40% di mangimi sono auto-prodotti
_—— / N
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Classificazione e composizione dei mangimi

>
( Cereali

( Semi/granelle Proteoleaginose

Vegetali ¢
r Industria olearia

| Industria saccarifera
Sottoprodotti

Y Industria molitoria
Mangimi (panetteria)

. Residui aziendali

Lavorazione del latte
Animali Sottoprodotti | Lavorazione delle uova

.

\ Lavorazione delle carni =

Lavorazione del pesce 14
. N




Classificazione e composizione dei mangimi

_—

Foraggi -<

insilati

r

r

\

Prati e pascoli

Erbai

¢
Monofiti

Oligofiti
Polifiti

Orzo, Avena, Colza

\

Essiccati naturalmente
Essiccati artificialmente

Disidratati
Semiappassiti




Produzione primaria

| prodotti subiscono soltanto un trattamento fisico semplice

Pulitura

Imballaggio
Stoccaggio
Essiccamento naturale
Insilamento

Miscelazione di mangimi con mangimi complementari
per il fabbisogno esclusivo dell’azienda

o
-
4 ]
= |n caso di miscelazione in azienda di premiscele di —_
additivi o additivi esclusi quelli per l'insilaggio devono
essere applicate le misure del post primario (allegato Il)ss



EGIONE LAZIO - ALLEGATO A/l - Elenco operatori ai sensi del Reg. 183/2005 Rev, 2015

OPERATORI PRIMARI REGISTRATI ai sensi del Reg. 183/05 art. 5, comma 1

coltivazione prodotti destinabili alimentazione zootecnica FR AN A RIS
essiccazione naturale OTTEMPERANO D

stoccaggio prodotti primari e trasporto fino al primo stabilimento \
P P ALLEGATO | REGH

Allevatori che miscelano mangimi in azienda

Allevatori che non miscelano mangimi in azienda

DITTE REGISTRATE ai sensi del Reg. 183/05 art. 5, comma 2
produzione prodotti di origine minerale e chimico industriali (DM 13/11/783)
produzione materie prime di origine animale ai sensi dell"art. 24 del Reg. 106%/09
condizionamento additivi, premiscele e mangimi, diverse da allegata |V
commercio ingrosso/dettaglio additivi ¢ premiscele (diverse da all. IV _capo 1 e 2)
formitura di sottoprodotti (Reg.852/04, Reg. B853/04, Reg. 197/06)
commercio ingrosso/dettaglio mangimi
Prod. di alimenti per animali da compagnia ai sensi dell’art.24 del Reg.106%./09
trasportatori conto terzi )
produzione additivi (diversi da all. IV capo 1) AT
Intermediari (che non detengono prodotti) U ! T
produzione premiscele (diverse da all. IV capo 2)
Miscelatori mobili conto terzi

mulini

produzione mangimi commercio (diversi da all. IV _capo 3)

Essiccatol industriali (essiccazione artificiale)

produzions mangimi autoconsumo (diversi da all. IV_capo 3)

stoccaggio/deposito di mangimi (materie prime, mangimi compasti, additivi e premiscele)
DITTE RICONOSCIUTE ai sensi dell’art. 10 del Reg.183/2005

lettera a) produzione di additivi {Min. Salute) i}
Lettera a) commercializzazione di additivi di mangimi cui 51 applica il regolamento (CE) n. 1831/2003
di cui al capo 1 dell’allegato [V del Reg. 183705

lettera b) fabbricazione di premiscele preparate utilizzando additivi di mangimi di cui al capo 2
dell‘allegato IV del Reg. 183/05;
Lettera b) commercializzazione di premiscele preparate utilizzando additivi di mangimi di cui al capo
2 dell’allegato IV del Reg. 183/05;

Lettera c) produzione per commercio di mangimi compasti utilizzando additivi di mangimi o
premiscele contenenti additivi di mangimi di cul al capo 3 dell’allegato IV del Reg. 183/05;

Lettera c) produzione per autoconsume di mangimi composti utilizzando additivi di mangimi o
premiscele contenenti additivi di mangimi di cui al capo 3 dell’allegato IV del Reg. 183/05;

Art., 10 comma 3 Allegato Il “IMFIANT| ED ATTREZZATURE par. 10 lettera a) trasformazions di oli
vegetali greggi ad eccezione di quelli che rientranc nel campo di applicazione del regolamenta (CE) n.
B52./,2004;

Art. 10 comma 3 Allegato Il “|MPIANTI ED ATTREZZATURE par. 10 lettera b} trattamento oleochimico di
| acidi grassi; N

Art. 10 comma 3 Allegato Il “IMPIANTI ED ATTREZZATURE par. 10 lettera c) praduzicne di biodieseal;
CAFE. 10 comma 3 Allegato 11 “IMPIANTI ED ATTREZZATURE par. 10 lettera d) miscelazione di grassi;
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REGISTRAZIONE
quale significato ?

e Ha lo scopo di permettere alle autorita
competenti di sapere dove sono situate le loro
imprese alimentari e quali sono le loro attivita
affinché possano effettuare, quando lo
ritengono necessario, i controlli ufficiali J
secondo frocedure definite ai sensi del reg. ﬁﬁ,
882/200 it

La registrazione deve consistere in una
procedura semplice







Decreto 193/2007

Attuazione della direttiva 2004/41/CE relativa ai controlli in materia di
sicurezza alimentare e applicazione dei regolamenti comunitari nel

medesimo settore 4
e Prevede sanzioni per i produttori N
primari per:

__mancata notifica all’autorita competente o

svolgimento attivita quando registrazione
sospesa o revocata

__mancata comunicazione aggiornamento

__mancata ottemperanza all’allegato I parte A 4
~ del Reg. (CE) 852/04.

.




Produzione post-primaria
Fornitura di prodotti, servizi, informazion

m Produttore

m [rasportatore

m Distributore

m Dettagliante

m Venditore con 0 senza possesso di merce




I'settoere delle produzieniragricole e CompPosto
da diverse tipelogie preduitive che
COMpPreEndene granadiferpiceoleimpresenella
preduzIone Vegetaleredranimale.

QUESIE Ultime; adfeCCEZBNE diralcune tipolegie

gualiralievamentiradifgallinereyvaiele; pollifda

care e conigli; geEReralmenie ProdlceRo
destinatiraglhranimel

SteSsItdelllazIenta e

of
7,‘/
/f,
/‘ e




Riferimenti normativi:

REQ.CE 1i78/2002
Reg.CE 852/2004
ReQ.CE 183/2005

REQ CENNG/2002
REQICE852/2004
REeQ.CE 855/2004
REQ.CE 185/2005




PEr preduzione primanadimangimirsiintende
larpreduziene difpredeitiragrcolivegetall
(Feraga));

I palticelanelarcoltivazione ed il racecelio;

dalCUI dEeNVING pPredeiti Che NORNVERGENG
SelepeStIFadraltre epERZIGNI AUIECCEZIBIE G



Reg. 852/04 All. 1
PRODUZIONE PRIMARIA VEGETALE

Gli operatori del settore alimentare che producono o 4
raccolgono prodotti vegetali devono adottare "

misure adequate per:

Tenere puliti e, ove necessario dopo la pulizia,
disinfettare in modo adeqguato le strutture, le
attrezzature, 1 contenitori, le casse di trasporto, i
veicoli e le imbarcazioni. /

Assicurare, ove necessario, la produzione, il trasporto ®,,
e condizioni di magazzinaggio igieniche e la pulizia ‘9;
dei prodotti vegetali; -

Usare acqua potabile o acqua pulita , ove necessario
in modo da prevenire la contaminazione

¥




Reg. 852/04 All. I
PRODUZIONE PRIMARIA VEGETALE

Gli operatori del settore alimentare che producono o 4
raccolgono prodotti vegetali devono adottare
misur equate

d) Assicurare che il personale addetto alla manipolazione
dei prodotti alimentari sia in buona salute e segua una /
formazione sui rischi sanitari (es. utilizzo prodotti
fitosanitari; adozione buone pratiche agricole per#®
evitare ad es. sviluppo ammuffimenti in campo e in fase, 4;
di stoccaggio)

e) Per quanto possibile evitare la contaminazione da
parte di animali e insetti nocivi




- -

e

eg. 852/04 All. 1
PRODUZIONE PRIMARIA VEGETALE

Gli operatori del settore alimentare che producono o

raccolgono prodotti vegetali devono adottare
misur equat o

"4

Immagazzinare e gestire i rifiuti e le sostanze pericolose in
modo da evitare la contaminazione (Reg. (CE) n. /
1782/2003 (atto B 9- norme relative all’eco- '
condizionalita)- Conservazione dei prodotti fitosanitari e N
D.Lgs 152/2006 norme in materia ambientale) "5

g) tenere conto dei risultati delle analisi pertinenti effettuate su

campioni prelevati da piante o altri campioni che abbiano
rilevanza per la salute umana




N -‘,." ‘ .. - : ‘N\Qr'a\

A
Reg. 852/04 All. I |
PRODUZIONE PRIMARIA VEGETALE

|
1

Gli operatori del settore alimentare che producono o

raccolgono prodotti vegetali devono adottare
misure adequate per:

Utilizzare correttamente i prodotti
fitosanitari e biocidi come previsto dalla
normativa pertinente
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e aziende agricole possono suddividersi in
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sporo; Il magazzinaggioENaniiehipolazione
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Azienda agricola che effettua anche fasi

successive alla produzione primaria = atijviiz
ASSECIAE Ul FE ESEMPIONIASTONITAZIGIES
MeRIPEIaZIGNEFSOMIMINISEZGREIFaNERUELC

Seconde’il tipejdi azienda, divers]
-re;qui_si.ﬁﬁ]iﬁimi e gli adempimentiic |
otienperare I,'(f)peratoré'del SElLIE deiVangimi
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Requisiti per le Imprese nelisetterne del
mangimi a livellordellapreduziene prmaria di
mangimi

Dispesizieniinimaterna difigiene
Jlenuta delregistri
BUGRE PIASSI

ozt

X\
\
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Gl OSWVI rasgons2oill dellzl ¢

rrieinle)ienll 2ssicurario orlg |2 gugraZion) sieng
cjgsilizg g coriclatis Ir) rriodo telg dat oravernire,
eliminare o ridurre al minimo i pericoli in yrado

|
corfloroffgtiars el sicurazzza dgi rriziric)irni.

L

Qfe J.J.J/JJﬂa e;sﬁ—;m eli

b

()

Gl OSM assicuraro, rJ—'J Jlrnm cdel possivile, cne |
oroclatil orirrzr faooricail, orggarail, oulit
corifeziorial, irnrrzl Jr\//Jerl i & rasporta'i] SULONC!
loro resgornsallita sizirio protetti da

contaminazioni = cletariorarriari,
e

—

Q.



Glir ©OSM seddisiane glirekrkiighirai cur ai punti
precedenti attenendesi ad appropriate dispoesizioni
legisiative comunitane: ernazienalifrelative alicontrolle
deglirelementitdifPENRCOI0;, tha CUI:

gualifguelle’ denyvantirdalliana, dal teeno,
dallfacquas daitertilizzanti; dai predettilitesanitan;
dairiecidl; dairpredoetiivetennan e dalla
manipelaziene ed eliminaziene: del s

misure conelaterallarsaluterdelierpiantie; allarsalute
deglifanimalireralliamniente cheranneimplicazion
RERIANSICUEZZardeNmangimi;




GliIrOSIVI adettane misure apprepiate per:

mantenere I Medoe
appropratetiecalllerattrezzature; Ircenteniien; 1e
CASSE elVeIcolitttiliZZatiper produie; prepanare;
Vagliane, Confezionare; sieceane e tiasportare!|
ManRgimi;

ASSICURANE; SENECESSANIO; of]
ANEAUZIGNE IASPEIeIESIeCCATUIordENMAangImIteia
OIONGIERICIIE]

USEdl S OVENECESSANe alNined
AEVERIECONAIMINAZIGRINIENICOIOSE;




prevenire; nerlimitrdelfpessinile; cheanimalie
parassiti:calsineCoNtAMINAZIeNI PENCOIOSE;

Immagazzinare e manipelare Irhfititrerlersestanze
PENICOIOSE € IR MOEGISICUIG PET
PrEVENINE ContamINAZIGNINPENCOIOSE;

assiclrane chenmatenalirdiimballaggIiernen siane
ienterdifcontaminaziene PecelesSa deNmangimi;

[ENERconterde! BERIRENT
efietivaterstrcampioniipreleVatiica pre et pHImane
dar Al CampPIGRINRERINERIIPER 2NSICUEZZA UE]
manRgImi:



F@peratere alimentare prmean o) PERSPEtare
guUanto; Previsto;

cherealizza nella preprHarazienea;

iamiliagrentdipendenti
(Infcase difstraniertnelladinguaimadre) Impegnati
Rellerattivital; delleratienzZIGnIMECESSAE PEREVITare e
ContaminazIenIdeglIsStESSI PO a1

ASsSUmErsiamespensanlitarcdifmantenEre
PrEVISIES

efietitiatirsupredetti
ENINNCASEIEIFESIIENIBNNEVOEVeIETmEEre N GPEra e

 EVitandoerdi
MENErENRCeMMENCIoNPreUaitifeR CoRTeHMI:



Glir@peraterprodutteiprmearniie che effettuane’le
Seguenti'eperazioni comelate:

IIASPOIto; SteccaAgUIe e manipelaziene dipredotii
priman nel Ilege A PredUZIGNnE;

OPERAZIGNINAINFASPOHEIPERIAICONSEGRAT dI PredoLl
primanidal itiegeidiiprodizione: ad ine:stadlliimento;

VISCelaziene diimangimirperilNakRISegne eSCIlSIVe
delllaziendas senzartsareradditiviiepremiscelerdl
AcdiVirae e CCEZBRE GEGIIFAGIVINREIRSIIAati;

[DEVERGIGHEmpearerallerdISpPeSIZIGRITCINIUGRANRASSI
IgIENICAS ElEncale e
seRErEsentatfdallapplicazionerdellaimeliedelogia
HACCR:



Per le darguelle prima
elencate, comprese lamiscelazione del
mangimi per 'esclisiverianhisegne
dellflazienda guanceVeRgeno: ttilizzat
additvirerpremiscelerdiradaivi(esclusiguell
perlinsiliaggie), glirOSIVl eitemperanealle
dispesizienirdiicuirallfAllegatoliNRegnEE
168105}
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ALLEGATO. 1l

BUONA PRATICA DI ALIMENTAZIONE DEGLI'ANIMALI
PASCOLO

La e gestita in. modo da ridurre al
minimo la contaminazione degli alimenti di origine animale
da parte di fonti di pericolo fisico, biologico o chimico.

Se del caso, viene osservato un adeguato periodo di
[poso prima di consentire al bestiame di pascoelare su
terreni adibiti a pascolo, coltivi e residul del raccolto e tra
turni di rotazione del pascolo per ridurre al minimo la
contaminazione incrociata di tipo bioclogico derivante dagli
escrementi, laddove sussista tale problema potenziale, e
assicurare che siano rispettati' | periodi di SoSpensione per
le applicazioni di prodott agrechimici.



PASCOLO

QUuesta pratica viene usatal sepratiutternell‘alievamente evi-
caprne; nelliallievamenterdeglifeguidiida carme e delhoevin
darcame, sia i aree mangimalifche in altre: Zzene; ederun
capitelera panerdellaiprediziene pamanaidarnenitascurare.

IRALlVa considerataia derteneni destinat a
PASEEIeISPENG a fentiraINAgUIRAMERLO; I HSPEterdE!
trattamentiraiigualiisiarstato; SeitePeSIONI tEENG;

Sialalletamaziene che :iserd) divVanapatina
(tempordirattesapnmeardellimmissieonerdeglifanimall)che
leVentuale trattamente cen (tEmperaifcanenza);

Efnecessanienpeaicare neli mantale aifotenepiass]
aziendalesnelliapposiiaischedardedicatlaral P asCol o]
Jladata difinizie e
lineNpascelamenieredNifgrippordanimaliicheaaviio
AGCCESSEalpPascoloNnaIcatoe:



ALLEGATO Il

BUONA PRATICA DIALIMENTAZIONE DEGLIFANIMALI

SOMMINISTRAZIONE DEI MANGIMI
Stoccaggio
| 'mangimi sono dail prodotti
chimici e da altri prodotti vietati nell’alimentazione degli
animal.

Le aree di stoccaggio € I contenitori Sono mantenuti e
asciutti e, nel caso, sono attuate opportune
del . Le aree di stoccaggio e | contenitoeri senoe puliti

regolarmente per evitare un‘inutile contaminazione incrociata.
Le sementi Ssono Immagazzinate adeguatamente € in modo
tale da :

I € | mangimi nen medicati destinati a
diverse categorie 0 specie di animali sono iImmagazzinati'in
modo da ridurre il'rischio di somministrazione ad animali cul

NN cnnnmn AAactimn At



DISTRIBUZIONE:

lI'siStema di distripuziene delrmangimi deve assicurarne
chell Venga semministrateragliranimall
cuIfe destinato;

Nellcorse dellaraistipuzienee Semministraziene;
MANGIME GEVE ESSEENNanIpPEIAle 1IN MeEerdal assicurane
ChE nen s venfichiftna preveniente da
alee difsteccaggio e/ordaratirezzatune contaminate;

mangimirRen MEedicaliidEVONGIESSENE
galimediCaliPER eVilare contaminazien!;

VeIcelepERINasSpore diimangimieleraltiezzatlned
SEMMIRIStAZIGHENN AZIENE G EVERGIESSENE
[egelanmente:



http://www.google.it/imgres?imgurl=http://www.magicar.ch/Coibentazioni/trasporto_alimenti1.jpg&imgrefurl=http://www.magicar.ch/camion_frigo2.htm&usg=__AtTbSoC5Ii-dqi8YSbZhzTQc0Fg=&h=329&w=292&sz=23&hl=it&start=1&zoom=1&tbnid=jF3vdrn04aI6fM:&tbnh=119&tbnw=106&ei=NGk0TayBMor5sgaNlq2NCg&prev=/images%3Fq%3Dtrasporto%2Balimenti%26hl%3Dit%26sa%3DN%26gbv%3D2%26tbs%3Disch:1&itbs=1

" OSM valuta a sua discrezione e softola sua
responsabilita; IEfproprie SPECIiche conaizioni

OPErative che mserraallinterne delfmantualedi
PUENE Pratchenel capiiele destinateralle
produzionitaziendal

TAtlendIISCRICICHENROSSONONRLEVERITEE]R
ArEdUZIGRE PHMaARIEVECRNG:

Definiziene: del ol esleife)
PrEdUtIVeE;

CRIMICIIISICIE
MICHGRIGIEUIG]
AnRaliSITderisehl;
getlimitrcrtc



Produzione di cereali

[Savorazione ferreno’ > semina > concimazione: ~>
diserbo® > tratftamentitfitosanitari®=—> raccolta —>:

Trafameniii positraccolias Sfeedeicic]le
IIRASPOLrio

SRegisirordeittraimameniiigiaderno dircampagna)



Produzione profieoleaginose
(girasole, soia e colza)

[Savorazione ferreno’—~> semina ~>. concimazione= —>
diserbo’™ > frathamenti fifesanitari®z=~> raccolta =

Trafameniipositraccoliar SHOCCAgaIo
IIrASPOorio

sRegishrordeliraiameniii(guaderno dircampagha)



Produzione fioraggere

lSavorazione ferreno’ > semina —~> concimazione: .

diserbe®™ > fraffamentitfitosanitari*=> taglio >
filenagione > ranghinatira = presso-imballatura

S10CCAgUIo Iirasporio

S Regisirordeltraiameniiguaderno dirfcampagna)



Jllenuta derregistri

GlirOSV delle misure
PESIE 1IN atte pPer contrellane glirelementital
BEMCEIO N MEUG APPIePRHAI0 € PERUR PENGCG
apprepiatercommistratamente alla nattare
allargrandezza delliimpresa del settoredel
maRgmi:

Viettonora disposizione dellFACH enniormazion)
RERIRERtIFCORtEnUIEN R alIEgIStri.
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Regolamento (CE) n. 178/2002

Articolo 15 Requisiti di sicurezza dei mangimi

1.1 mangimi a rischio non possono essere
Immessi sul mercato ne essere somministrati a
un animale destinato alla produzione
alimentare.

2.1 mangimi sono considerati a rischio, per l'uso
previsto, nel casi seguenti:

se hanno un effetto nocivo per la salute umana o
animale,

se rendono a rischio, per il consumo umano,
I'alimento ottenuto dall'animale destinato alla
produzione alimentare.



Regolamento (CE) n. 178/2002

3.Quando un mangime, riscontrato come non
conforme ai requisiti di sicurezza, appartenga a
una partita, lotto o consegna di mangimi della
stessa classe o descrizione, si presume che

tuttt 1 mangimi della partita, lotto o consegna
siano sprovvisti di tali requisiti salvo che, a
seqguito di una valutazione approfondita, risulti
Infondato ritenere che Il resto della partita, lotto
O consegna non sia conforme ai requisiti di
sicurezza del mangimi.




Il Regolamento (CE) n. 178/2002, all'articolo
18, ha introdotto il principio della rintracciabilita

Definizione di rintracciabilita

Possibilita di ricostruire e seguire il percorso di
un alimento o di una sostanza destinata o atta
ad entrare a far parte di un alimento o di un

mangime, attraverso tutte le fasi della
produzione, della trasformazione e della
distribuzione.




Art. 19 - Obbligo di ritiro/richiamo
di prodotto non conforme

|-"operatore alimentare che ha importato,
Predetto, trasiermale; laverate, ordiStHpuUIto

deve IImmediatamente
dalimencate ed
IFAULeHIaCOMPELENtE




Reg.CE 178/2002 Articolo 20
Obblighi per gli operatori del settore dei
mangimi
. Se un operatore del settore dei mangimi ritiene o ha

motivo di credere che un mangime da lul Importato,
prodotto, trasformato, lavorato o distribuite

In tali circostanze o nel caso di cui all'art.15, paragrafo 3,
gualora la partita, 1l lotto o la consegna non siano conformi
al requisiti di' sicurezza del mangimi, questi ultimi

a meno che l'autorita competente non

decida altrimenti. — a2k

Jovunal



Articolo 20

Obblighi per gli operatori del settore dei

mangimi

. Gli operatori del settore del mangimi responsabili di
attivita che non

Incidono sul confezionamento, etichettatura, sicurezza o
sull'integrita del mangime devono avviare

e contribuire a garantire la sicurezza degli alimenti
trasmettendo al riguardo informazioni necessarie ai fini della
, collaborando agli interventi
del responsabilidella produzione, della trasformazione e
della laverazione e/o delle autorita competentr“ﬁ" T ¥ |

& A ] /
2




Articolo 20

Obblighi per gli operatori del settore dei

mangimi

. Gli operatori del settore dei mangimi
Immediatamente le autorita competenti guando ritengano
0 abblano motivo di ritenere che un mangime da essi
Immesso sul mercato possa al
requisiti di sicurezza del mangimi.

per evitare rischi derivanti dall'use del mangime e
non Impediscone Né scoraggiano la cooperazione di
chiungue con le autorita competenti, in base alla
legislazione nazionale e alla prassi legale, nel'caso in cui
tale cooperazione poessa prevenire, ridurre o eliminare; un
rischio derivante da un mangime. = “;"?




Autorita competenti - mangimi

N sintesl, gli operatori del settore
allmentare devono:

1. informare immediatamente I’ASL
competente dei motivi del ritiro
degli interventi messi in atto

zAmetierea cJqu)J:J]‘/]JrJg dellFASL

ornr)e;e LENUENENNTOINZ O

el ct el cl2llzeveluiziZions cdallz
zslefsiejuicitazZz clalla misure cidogeziis

3. collaborare con I’ASL competente
riguardo ai provvedimenti volti a
ridurre o eliminare i rischi provocati
da un mangime che hanno fornito
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f Art. 20 - Obbligo di ritiro/richiamo di
mangimi

'Se un operatore del settore dei mangimi
ritiene o ha motivo di ritenere che un mangime
da Iuwi importate, prodotto, frasformato,
lavorato o distribuito non sia conforme ai
reguisiti di sicurezza degli alimenti e l'alimento
non si tfrova piu sotto il controllo immediato di
tale operatore del settore dei mangimi, esso
deve avviare immediatamente procedure per
ritirarlo e informarne le auforita competenti.
In tali circostanze o gqualora la partita, il lotto,
la consegna non siano conformi ai reguisiti di U
sicurezza dei mangimi, gquesti ultimi devono L.
essere  distrutti, a meno che [auforita |5 ¥y
competente non decida altrimenti. L'operatore
informa in maniera efficace e accurata gli
utenti del/ mangime del motivo del ritiro e, se
necessario, richiama i prodotti gia forniti agli
utenti guando altre misure siano insufficienti a
conseguire un livello elevato di futela della
salute.” Art. 20 comma 1
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| Art. 20 - Obbligo di ritiro/richiamo di
mangimi - implicazioni

0 del lotto diralimento considerato. = 1%
non conforme, a meno che le () (.
richieste delle Autorita competenti- ¥ L mf L /L 7
non vengano soddisfatte S " ol

diversamente - Gy S
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Art. 20 - Obbligo di ritiro/richiamo di
mangimi - implicazioni

ll'ritiro avviene guandoe Il prodotto e stato Immesso sul
mercato

Nell’art. 20, tuttavia, non e riportata la seconda
condizione relativa ad un prodotto non Sicure che
non e sotto 1l diretto controllo del produttere



Art. 20 - Obbligo di ritiro/richiamo di
mangimi - distruzione

Il secondo comma dell’art.20 e specifico
per il settore alimentare animale

Dispone che, oltre al ritiro dal mercato ed
alPinformazione alle Autorita competenti,
I‘alimento considerato non conforme ed
ogni altro lotto correlato debbanoressere
distrutti;

a meno che le Autorita competenti siano
soddisfatte diversamente

Elillcaso nel quale possono essere
applicate altre misure, specificate dalla
normativa cogente



Art. 20 - Obbligo di ritiro/richiamo di
mangimi - distruzione

lP‘operatore deve specificare se ha
pianificato Ia distruzione oppure misure
alternative che garantiscono che Falimento
In oggetto non sia immesso sullmercato o

fornitoragliifamimali



Art. 20 - Obbligo di ritiro/richiamo di
mangimi - distruzione

In alternativa alla distruzione, previa
autorizzazione del Servizio veterinario della ASL
competente, che a tal fine puo avvalersi del
supporto tecnico-scientifico ritenuto piu
opportuno: i prodotti oggetto dell'allerta devono
essere ritirati dal commercio per essere
sottoposti a un

(ove possibile) a
condizione che successivamente siano sottoposti
a campionamenti ufficiali con esito negativo, a
spese del detentore o del proprietario, al fine di
escludere la sussistenza di un pericolo per la
salute degli animali, dell'uomo e per la salubrita
dell’ambiente
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Non conformita’ - Materie prime

trattamenti miratrallandtziene deltlivelle di
contaminazione

rattamentoe termico; a 715 C peralmeno
307
URAAMERIGICON ACIHI GLEENIC]

lRAAMENIE CORIECIAIN O ANICIFaSSOCIalo
alftiaitamERONENMICH!




Non conformita’ - Mangimi
composti
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Art. 19 e 20 - obblighi degli O.S.A.

Operatore

Evento

Obbligo

Tutti

Sospetto di alimento o
mangime non conforme ai
requisiti di sicurezza che non
si trovi piu sotto il controllo
immediato dell’operatore

avviare le procedure per il ritiro dell’alimento
informare le autorita competenti
informare i consumatori

richiamare i prodotti gia forniti ai
consumatori se necessario

Operatori
responsabili della
vendita al dettaglio o
distribuzione (senza
confezionamento o
etichettatura)

Acquisizione di notizia di
alimenti o mangime non
conformi

avviare le procedure per il ritiro dell’alimento

trasmettere le informazioni ai fini della
rintracciabilita

collaborare agli interventi intrapresi dai
responsabili della produzione

collaborare agli interventi intrapresi dalle
autorita competenti

Sospetto di immissione sul
mercato di alimenti o
mangimi dannosi per la
salute umana

informare immediatamente del fatto le
autorita competenti

informare le autorita competenti delle misure
adottate a protezione del consumatore

non impedire o0 scoraggiare la cooperazione
di altri soggetti con le autorita competenti

collaborare con le autorita competenti




Reg.178 — sanzioni

Operatore del settore
alimentare e dei mangimi

alimentare e dei mangimi

Operatore del settore

alimentare e dei mangimi

{
!
|
{
|
|
|
i

Rintracciabilita
Art. 18
Mancato adempimento agli obblighi
di cui all"articolo 18
Avvio delle Procedure di ritiro

Non attivazione delle procedure
di ritiro

Art. 19 e Art. 20

Non informano contestualmente
I'autorita competente dell attivazione
delle procedure di ritiro

da € 500,00 a € 3.000,00

| da€3.000,00a € 18.000,00

 da € 500,00 a € 3.000,00

Operatore del settore
alimentare e dei mangimi

Art. 19 e Art. 20
Mancata collaborazione
con le Autorita competenti

da € 2.000,00 a € 12.000,00




B S

Operatore del settore Art. 19 e Art. 20
alimentare e dei mangimi Mancata informazione al consumatore
utilizzatore sui motivi del ritiro

Operatore del settore Art. 19 e Art. 20 da € 500,00 a € 3.000,00

alimentare e dei mangimi Non awviano procedure, nei limiti
della propria attivita, per il ritiro
dal mercato di prodotti di cui siano
a conoscenza

che non sono conformi

ai requisiti di sicurezza.

Non attuino, per quanto

di competenza,

gli interventi predisposti dai
responsabili della produzione,

della trasformaziaone

e della lavorazione e dalle autorita
competenti, ai fini del ritiro o richiamo
degli alimenti o mangimi.

Operatore del settore Articoli 20 da € 500,00 a € 3.000,00
dei mangimi Mancata distruzione della partita,
lotto o consegna ritirata.




Articolo 29
Reg. CE n. 183/05

Qualera I mangimi;Compres! I mangimi Per;
animalls nen  destinats allar produzienes d
alimenti;

. Siapplical  mutatiss mutanais
rarticelersS0 delregelamentoN(CE) 17 6/2002.
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IS atiuale” hase: gitndicar delsSisiema di
Allertial Rapider peralimenties mangimi

(RASER) e 118 Reg.CE178/2002 ed" In
particelare l-articolo 50,
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Rapid Alert System for Food and Feed

Insieme di elementi

* X &
* e
* *
* *


http://paroleverdi.blogosfere.it/images/Logo Comunit%C3%A0 Europea.jpg
http://circa.europa.eu/irc/sanco/rasff/Logos/Circa-RASFF-Logo-1.jpg

Notifica di
allerta per
GRAVE
RISCHIO
IMMEDIATO

RESPINGIMENTO

alle FRONTIERE

Tipi di notifica

Le notifiche RASFF sono classificate secondo quattro tipologie.

Le notifiche di
allerta wcroinviate
quando sul mefcato & presen-
te un alimento @ un Mangime
che rapprasenita un rischia
sanitarlc & quardds sl rende
necessario un Interssntos
rapide. | memkbre del RASFF che Idantifica il
problema e adaotta le azlonl dal caso (ad esampla,
Il ritira d=l prodotta dal mercato) 43 |allerta Lo
scopo della notiflca & fornire a tuttl | memker dal
RASFF |2 Informazionl necessarle a confarmare se
Il prodotto In questlone sla presente sul loro mer-
cato, In modo da potar adottare | provvediment

necessar a livello nazionae.

I respingimenti
alle frontiere

riguardare partite di allmantl

REIECTION

o margimil sottopost a

test @ respintl alle frontlers
esterne deall'UE (e dello Spazio
=conomico europeo, SEE] In caso di riscontro di
un rischlo sanitarle. Sono quindl Irvlats rotifiche
a tuttl | postl frontalierl del SEE al fine di rafforzare
I controlll & di garamtire che | prodottl respint] ran

rientring nell’'UE attraverss un'alira fromtlera.

Le notifiche di
informazione

slutllizzanc quando &

NON si rende
NECESSARIO
’'intervento
RAPIDO

stato Identificato um rischio

rliguardanite un alimernto

oun mangime Immasso

sul mercate, ma non sl rende necessario ur
Intarwenita rapldo da parta degll altrl membrl
perché || prodotto In quastione nen ha ragalunto

Il lora mercate o non W & pld presante cppure

perché |3 natura stesza dal rischio non richlade un
Intareerito rapldo.

Qualungue Irformad one

attinanta alla slcurezza

dal prodottl alirmertarn o

INFORMAZIONI
PRODOTTI
ALIMENTARI

dal rmangimil per animall

rean ¥enga comunicata

In forma di notifica di allerta @ Informazione,
ma 5I3 ritenuta Inkerassante per le autorlta di

controllo, & trasmessa al membrl come semplics

«notizia».
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