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PARTEI

-ATTLDELLA GIUNTA REGIONALE- - . R
DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA REGIONALE 6 aprile 1999, n. 1944,

Approvazione linee guida per la sorveglianza delle malattie infettive trasmesse da alimenti e la conduzione djj o
epidemiologiche in caso di-tossinfezioni alimentari, . ' - ‘uzione diindagini

LA GIUNTA REGIONALE

Su proposta dell’ Assessore alla salvaguardia e cura della salute:

Visto il testo unico delle leggi sanitarie, approvato con regio decreto 27 luglio 1934 n. 1265 relativo all’obbligo di
notifica, da parte del medico, di ttti i casi di malattie diffusive peficolose pet la salute. pubblica; R =

Vista la legge 30 aprile 1962, n. 283 concernente la modifica degli artt. 242, 243, 247, 250 e 262 del testo unico
delle leggi sanitarie, approvato con R.D. 27 luglio 1934 n. 1265: Disciplina igienica della produzione e della vendita
delle sostanze alimentan e delle bevande e successive modificazioni; :

Visto il D.P.R. del 26 marzo 1980 n 327: Regolamento di esecuzione della legge 30 aprile 1962, n.283 e succes-
sive modificazioni, in materia di disciplina igienica della produzione e della vendita delle sostanze alimentari e delle
bevande; '

Vista la legge regionale n. 52/80 relativa all'esercizio delle funzioni amministrative in materia di [giene e sanitd
pubblica e vigilanza sulle farmacie, ai sensi dell’art.32 della legge 23 dicembre 1978 n. 833:- o

Vista la legge regionale n. 55/80 relativa all’esercizio delle funzioni amministrative in materia veterinaria-e rior- .
dino dei servizi veterinar delle unita sanitay-locali ai-sensi degli articoli 16 € 32 della legge 23 dicembre 1978, n. 833; -
Tenuto conto della D.G.R. 15 marzo 1990, n. 1170: Approvazione del regolamento-tipo concesnente I'organizza-
zione'e il funzionamento dell’ufficio di direzione delle unita sanitane locali e del regolamento-tipo concernente I'or-
ganizzazione e il funziornamento delle unitd sanitarie tocali stesse; " '
Visto il D.M. (ministéro della sanita) 15 dicembre 1990: sistema informative delie malattie infettive e diffusive;
_ Considerata la circolare n. 36 del ministero della sanita del 17.dicembre 1990-esplicativa del DM 15 dicem-
bre 1990;
Consideratala D.G.R. n. 8216 del 27 ottobre 1993 relativa al sistemad informative delle malattie infettive nel Lazio;
Considerata la circolare n. 9 del ministero della sanita del 1° Tuglio T996 che haer oggetto: misure di prevenzio-
ne ¢ controllo delle intossicazioni da botulino; - -
Visto il DPR del 14 luglio 1995 contenente 1'atto di indifizzo e coordinamento alle regioni e province autonome
sui criteri uniformi per I'elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti e bevande;
Visto il D.L. del 3 marzo 1993, n. 123: attuazione della direttiva 89/397/CEE relativa al controllo ufficiale dei pro-
dotti alimentari;
Tenuto conto della circolare n. 18 dell’assessorato sanita della Regione Lazio del |8 aprile 1 994: procedure ammi-
nistrative per 'applicazione del decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123;
Visto il D.L. del 30 dicembre 1992,n. 502, concemente il nordino della disciplina in materia sanitaria;
Viste le leggin. 18 e 19 del 16 giugno 1994 recanti disposizioni per il riordino del SSR ai sensi del D.L. 502/92 ¢
successive modifiche; . o
" Considerata la D.R.G. 3140/95: direttive per I'orgamizzazione e il funzionamento delle aziende unita sanitarie loca-
li ¢ delle aziende ospedaliere;
Considerata la lettera circolare dell’assessorato alla sanita della Regione Lazio prot. 861 del 4 aprile 1995: linee
per la programmazione deglisinterventi in materia di vigilanza degli alimenti e delle bevande. Piano regionale 1995/96:
Considerata la lettera circolare dell’assessorato alla sanita della Regione Lazio prot. 1341 del 26 maggio [995:
Tossinfezioni alimentari:

Considerata la D.R.G. Lazio n. 11250 del 29 dicembre 1997: procedura per il rilascio e ninnovo del libretto di ido-
neitd sanitana per alimentaristi, art. 14 legge 283/62 e art. 37 del D.P.R. 327/80;

Visto il D.L. 26 maggio 1997, n. 155: atwazione delle direttive 93/43/CEE e 96/3/CE concernenti I'igiene dei pro-
dotti alimentart;
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Visto il D.L. 26 maggio 1997, n.156: attuazione della dircttiva 93/99/CEE concernentc misure su
merito al controllo ufficiale dei prodotti alimentari; - . -
VISTA la circolare (ministero della sanita) de] 26 gennaio 1998, n.1: Aggiornamento ¢ modilica della Circolare
21-del 28 lyglio"1995 recante: disposizioni riguardanti 1’claborazione dei manuali di corrctia prassi igierficy in'fapp“e,.g_- E
zione del decreto legislativo 26 maggio 1997, n. _155; o L T ca-
Visto il D.M. (ministcro dclla sanita) 8 otiobre 1998: Modificazioni alle appendici 2 ¢ 3 del D.PR. del |4 o
1995 contenente |'atto di indirizzo ¢ coordinamento alle regioni € province autonome sui criteri-uniformi B o

. - o . S . per I'elabg.
razione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti ¢ bevande: . bo

PPlementari in

Visto il D.M. (ministero della sanith) 16 ottobre 1998: Approvazione delle lince guida concernenti l’érganizza_
zionc del scrvizio di igicne degli alimenti ¢ della nutrizione (S.ILA.N.), ncll’ambito del dipartimento di prevenzions |
delle aziende sanitaric locali: _ _

Vista la D.G.R. 5575 dcl 27 ouobre 1998: circolare attuativa del D.L. 155/97. artt. 3 e segg. autocontrollo; -

Viste le 'Ieggi 27 dicembre 1997, n. 449 ¢ n. 450 rclalive alle misure per la stabilizzazione della finanza pubblicy
e disposizioni per la formazione del bilancio annuale ¢ policnnale dello Stato (Finanziaria 1998);
Vista la legge 15 maggio 1997, n. [27;

Vista la D.G.R. n. 128 del 19 gennaio 1999: interventi straordinari per il Grande: Giubileo del 2000. Costituzione
della direzione sanitaria per il Giubileo straordinario (D.5.G.S.);

Considerato che le tossinfezioni alimentari sono soggetie a notifica obbligatoria da parte del medico, quali sospet-
te malattie infettive ai sensi del D.M. 1990 e della D.R.G. 1993 e che pertanto & prevista in caso di tossinfezione alj- -
)’indagine epidemiologica da parte dei servizi di igiene pubblica cui & affidata la sorveglianza delle malattje -

Znes

infettive:

Considerato che le competenze relative alla indagine sulla contaminazione dell'alimento in caso di tossinfezione
sono di competenza del servizio per I'igiene degh alimenti e nutrizione, a norma del D.M. 16 ottobre 1998;

Considerata la necessita di uno specifico regolamento da parte della regione, cofmc prcvis(o dal D.M. 16 ottobre
1998, circa le- modalita di comunicazioné al SIAN della evenienza di tossinfezione e di‘definizione delle attivita-di com-
petenza di questo servizioy : S :

Considerato che l4 vigilanza sugli alimenti di origine animale & di competenza del.servizio veteriano, a norma della -
\D.G.R. Lazio 1170/90: e R N o .
Considerate le-indicazioni nazionali e regionali sulla integrazione e il coordinamento delle attivita dei servizi di
igiene pubblica, igiene degli alimenti‘e nutrizione e veterinano tramite la definizione de un dipartimento di prevenzio-
ne; . ) -

Visto I'allegato tecnico relativo al riordino e coordinamento delle attivita di sorveglianza e indagine dei tervizi
sanitari in caso di tossinfezione, che costituisce parte integrante della presente deliberazione;

all’unanimita

Delibera:

R T

di approvare 'allegato tecnico, che costituisce parte integrante della presente deliberazione, concernente il riordi-
no e il coordinamento delle attivita di sorveglianza e indagine dei servizi sanitari in caso di tossinfezione. Lo stesso
avra valenza di regolamento per I’informazione e il coordingmcnto delle attivita di indagine dei SIAN in caso di tos-
sinfezione, come previsto dal D.M. 16 ottobre 1998, sopra citato.

[l presente provvedimenlo non € soggetto a controllo ai sensi della legge 15 maggio 1997, n. 127.
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Allegato 1

LINEE GUIDA PER LA SORVEGLIANZA DELLE
MALATTIE TRASMESSE DAGLI ALIMENTI

E LA CONDUZIONE DI INDAGINI EPIDEMIOLOGICHE
IN CASO DI TOSSINFEZIONE ALIMENTARE
REGIONE LAZIO 1998
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INTRODUZIONE

Le tossinfezioni a alimentari sono patologie legate al consumo di alimenti, ad occorrenza contenuta e,
nella maggior parte dei casi, con quadro clinico di lieve entitd, Senza Sequere croniche. La loro importanza
in sanitd pubblica & fegata al fatto che esse siano patologie prevenibili mediante una corretta

~manipolazione degli alimenti, al fatto che possono provocare costi sociali elevati e alla percezione del
rischio che inducono nei consumatori. Le tossinfezioni infattisono perdefimzione legate al consumo di
cibo, fattore percepito come, protettivo, fonte di benessere e di salute. Inoltre, sebbene di numero ridotto
rispetto al passato, le tossinfezioni, per le caratteristiche che ha assunto oggi'la ristorazione collettiva,
possano.coinvolgere molti consumatori in un salo episodio.
Il numero di tossinfezioni alimentari che si verificano in un paese sono state proposte dall'Organizzazione

Mondiale della Sanita quall indicatori di benessere sociale

L'indagine epidemiologica é lo strumento che i Servizi sanitari devono utilizzare, in caso di
tossinfezione, con due obiettivi prioritari : (1) individuare [‘agente della malattia, le modalita di
trasmissione e-i fattori di rischio ad essa legati; (2) impedire il diffonderst aell'i infezione, che -nel caso delle
tossinfezioni significa: (a) identificare I'alimento soSpetfo ed assicurare ta SUT TMmediata rmozione dal
circuito di vendita e/o di sommmlstrazmne (b) prevenire i casi secondari dovuti al contaﬁo mterumano
dopo [a tossmerIone ‘

Ubuemw deile Imee guida per la conduzione dell’ mdagme epldem[ologlca in caso di tossmfez:om

‘nella Regione Lazio, sono: -

1. garantire che per ciascuna tossmfemone venga svolta dai Servm Samtan una mdagme epldemlologlca
fino alla definizione della entitd numerica dell'evento epidemico, alla individuazione dell’ agente e alla
individuazione dei fattori di rischio;

2. garantire che le diverse ASL adottino un comportamento pmogeneo, sotto il profilo operativo, su tutto
il territorio regionale & che i diversi Servizi coinvolti llo di comportamento integrato;

3. garantire il coordinamento tra i Servizi di diverse ASL, coinvolti nello stesso evento epidemico;

4. fornire un quadro epidemiologico regionale delle tossinfezioni, per agente e fattori di rischio, valido e
attendibile, in modo da poter confrontare i dati con quelli di altre situazioni regionali e nazionali.
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DEFINIZIONI

1 DEFINIZIONI DI MALA’TT'E DOVUTE AL CUNSUMU DI ALIMENT]I

Le malattie dovute al cansumo di alimenti (food-borne diseases) includono tutte le'patologie dovute
a consumo di alimenti nocivi di per sé o contaminati con microrganismi patogeni, virus, batteri o parassiti,
con tossine, o con agenti chimici.

WEeRET Ai2A fn base al tempa di incubazione, distinguiamo le malattie dovute al consumo di alimenti, in:
/((OV\' & ;ZQL - quelle ad insorgenza fon acuta, con incubazione superiore alle 72h, quali 1a-poliomielite, a trichinosi,

_la brueellosi, Ia fehbre tifoide, Iepatlte virale tipa A, la listeriosi;
Mo ACTA >72 M quelle ad insorgenza acuta, con tempi di incubazione contenuti entro le 72 ore dall ingestione

Quclle ACUTS S'  dellzimento, che si m_cono tossinfezioni alimentari. )

| T .3 oAl O
lo‘ ”' Tl LAy La tossinfezione alimentare pud presentarsi come caso sporadico o come evento epidemico a sequito
AL B -,\/\71 d| una esposizione comune.
_se_,(Q,.ﬂn.,wm Ew La diagnosi di tessinfezione deve essere considerata ogni qual volta una patologia, ad msorgenza_ggy,@
Qz)x/swaw\ con manifestazioni cliniche di tipo gastroenterico, neurologico o sistemicg, colp:sca due 0 lu ersone

| A Cevrnna s~ Che abbiano consumato almeno unw durante le p'?eceaentl 72 ore.

; S jo

Lo : Gl|agen1| sia batterici che-virali identificati piu’ recentemente come. responsabuln di tossmfeznone oltre
a quelli classici quali le salmonelle sona. yersinia, campylobacter Clostridium perfr/ngens
cryptosporidium, cyclospora rotavirus,.virus tipo norwalk, Escherichia co// :

1 Le definizioni e gli elenchi esaustivi sono riportati nelle tabelle di seguito elencate: —:
1 Tab 1 Malattie dovute al consumo di alimenti in base a sintomi, periodi di incubazione, agente |
: etiolegico, quadro sintomatologico, accertamenti diagnostici. :
| Tab 2 Sindromi cliniche legate al consumo df alimenti. _ [
| Tab 3 Classfficazione delle tossinfezioni e rispettive codifiche ICD IX. I
: Tab-4 Malattie dovute al consumo di alimenti in base a sintomi, periodi di incubazione, 'l
i agente etiologico, alimento piu’ probabilmente interessato ed analisi di laboratorio da richiedere [
| l
|
|
|
J

sufl'alimento.
fomiré su richiesta dei Servizi un programma di consultazione ragionato delle tabelle su sup-
| Portd magnetico, ovvero la bibliografia completa sui singoli argomenti ( 250 voci circa di-bibliografia).

BIBLIOCRAFIA: Mandell, Douglas and Bennelt's Principles and Practice of Infections Diseases Churchill Livingstone. New York,
1985
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2. DEFINIZIUNI EPIDEMIULUGIGHE
_Evento epldemlco, _focolalo cpldemlco o epidemia sono’ defmm : ,5

1. Dal MINJSTERO 'DELLA'SANITA® ITALIANO come
il verificarsi di due o piu’ casi della stessa malattia in un gruppo dl persone appartenentl alla stessa

comunita o esposte ad una comune fonte di infezione;

2. Dai CENTERS FOR DISEASES CONTROL - ATLANTA - USA, come
I'occorrenza di piu’ casi di malattia rispetto all’ aneso in unaarea o inun gruppo d| persone in un

particolare periodo di tempo;

3. Dal DEPARTMENT OF HEALTH - LONDON - UK, come
un evento in cui due o piu’"persone che presentano la stessa malattia o una infezione dimostrata, con

almeno uno dei soggetti smtomahco si pensa abbiano avuto la stessd esposizione.

Caso indice:
¢ il primo caso di un evento epidemico, qui di tossinfezione, che viene segnalato.

Caso pnmarm
in una tossinfezione, & il caso di infezione o di malattna in cui I alimento & il velcolo dell'agente eaolognco 0

l'agente eziologico stesso.

Caso secondario:
in una tossinfezione, & il caso in cui Imfezmne ¢ dovuta aI contat‘o mterumano

-

Curva epidemica: ‘
é deflmto un grafico in cui i casi sono nportatl secondo il tempo (glorno 0 ora) d| msorgenza

Tasso d'attacco: ' :
& il numero dei casi che si verificano in un gruppo popolazione esposta, in un dato intervallo di tempo.

Tasso d'attacco alimento specifico:
¢ il numero di casi che si verifica tra quelli che hanno consumato un alimento in un dato intervallo di

tempo.

Rischio relativo: '
& una misura di associazione che esprime il rapporto tra la frequenza della malattia nel gruppo esposto

rispetto alla frequenza della malattia in un gruppo di riferimento non esposto al fattore di rischio. Nel caso
della tossinfezione il rischio refativo per alimento & il rapporto tra il tasso d'attacco negli esposti
all'alimento rispetto al numero di casi che si & verificato tra le persone che non hanno consumato

I'alimento.
Rischio attrihuibile o frazione eziologica:
esprime la frazione di casi attribuibile al fattore di interesse, nella tossinfezione al consumo di un dato

alimento. E' espressa dal numero di casi che si verifica tra gli esposti in un certo intervallo di tempo, meno
il numero di nuovi casi che si sarebbe verificato nella stessa popolazione in assenza della esposizione.

BISLIOGRAFIA: Kleinbaum DG, kupper LL, Morgestern H Epidemiologic Research. Van Nostrand Reinbold. New York 1982
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3. DEFINLZIONI DI HAZARD ANALYSIS BRITICAL CONTROL POINT (HACCP)
ANALIST DEI RISCHI DEI PUNTI CRITICI DI CDNTRULLO

MB—--—..J\

L anal:m dEI rISChI dei. puntl critici di controllo: empproccm sistematico allaldentrﬁcaﬂone
valufazione e controllo dei-rischi devuti al consuma di alimenti. 1l sistema offre un approccio razionale al
controllo dei rischi di contamninazione micrabiologica degl: alimenti, evita e moite debolezze legate al
controllo ispettivo e risolve-i limiti della affidabilita delle analisi mlcrabiologrche
Focatizzando I'attenzione sui fattari che riguardano direttamente fa sicurezza microbiologica di un alimento,
I'HACCP elimina lo spreco di risorse, mentre assicura che siano rispettati e mantenuti i livelli desiderati di
sicurezza e qualita. :

- Compaonenti del Sistema e definizione dei termini.
I sistema HACCP comprende i seguenti passi sequenziali:

. [Identificazione dei rischi, valutazione della loro gravita e delfa probabilita di indurre danni associati con
14 coltivazione, il processamento, la lavorazione, fa distribuzione, {2 vendita, fa preparazione e I'uso delle
materfe prime ¢ degli afimenti pronti per il consumo. -

L'Analisi dei rischi consiste in una valutazione di tutte le procedure relative a produzione,
distribuzione e uso delle materie prime e dei cibi prodotti, al fine di: (1) identificare materie prime che
possano rappresentare rischi potenzlali e alimenti che possanc contenere sostanze velenose, agenti
patogeni o un elevato numero di microrganismi responsabili di avaria-e/o che possano supportare la
crescita batterica negll alimenti; (2) identificare le fonti ‘potenzialie | purti specifici di cantaminazione; (3)
detinire le probabilita di sopravvivenza dei microrganismi e di moltipticazione durante fa produziene, il
processamento, la distribuzione, lo stoccaggio e la preparazmne al cohsumas (4) valutare i rischi potenziali
& la gravitd di quelli identificati.

2. Determinazione dei punti critici di controlio in cui { rischi mdfwduan possano essere controflati.

Un punto eritico di controllo (PCC) & una operazione (una pratica, una procedura, una modalita di
conservaziofe, un processa) in cui pud essere esercitato il controllo su'uno o p|u fatton al fine di
eliminare, prevenire ¢ minimizzare un rischio.

Nefla preparazzone di alcuni cibi il controllo di una singola cperazione (PCC) pud eliminare completamente
uno ¢ piu' rischi microbici, ad esempm mediante |a pastorizzazione, £' anche possibile identificare i punti
di controlla in cui un rischio pud essere minimizzato ma non completamente eliminato. Entrambi i tipi di
punto critico sono impartanti e devono essere controfiati.

3. Specificazione dei criteri che indicano se una operaziong & sotto controlio in un particolare punto
critico di controllo. .

| criteri sono i limiti dei fattorl di tipo fisico (ad esempio tempo e temperatura), chimico {ad es.
concentrazions di sale o acldo acetica), hiotogico o organolettico.
£ importante selezionare | mezzi adeguati a verificare se i rischio & stato controllato al PCC. [ fattori che
devano essere monitorati possono includere; i tempi € le temperature per il processamento termico dei
cibi, it contenuto d'acqua dl alcuni ¢ibi, it pH di cibi fermentati, la concentrazione di cloro nei serbatoi di
acqua fredda, l'umidita nelle aree di stoccaggio dei cibi disidratati, le temperature durante fa distribuzione
dei cibi congelati, le modalitd del processo di cangelamento, le istruzioni sulla etichetta dei prodotti finiti
relative alle procedure raccomandate per 1a preparazione e I'uso da parte del consumatore.
Tulti § criteri sefezionati dovrebbero essere documentati e specificati chiaramente € senza ambiguita, con i
limiti di processe ave sia opportunaLa scelta dei punti di controllo dipendera dalla loro utilita, dal costo e
dalia fattibilitd, ma essi devona fornire una elevata garanzia di contrallo. —,&

[
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4. Definizione € implementazione di procedure di monitoraggia di ciascun punto critico d/ controllo per
,verlf pare.che esso sia effettivamente sotto controllo.
~: Imoniforaggio implica I'osservazione sistematica; 1a misura e/o la reglstrazuone dl fatton signif; atw;
per il controllo del fischio. Le procedure di monitoraggio scelte devono’ garantire.che gli interventi da
effettuare rettifichino una situazione fuori controllo, prima 0 durante una operazione di processo.
Il monitoraggio deve individuare qualunque deviazione, cioé la perdita-di controllo, in tempo perché -

lintervento correttivo Sia intrapreso prima che.il prodotto venga venduto o distribuito. Sono utilizzati
cinque tipi principali di monitoraggio: I'osservazione, la valutazione organolettica, la misura delle variabili

fisiche, [e analisi chimiche e I'esame microhiologico. ¢

5. Implementazione di appropriate azioni-correttive da mettere in atto quando il monitoraggib indica che i
criteri specificati per la sicurezza e la_qualité in un determinato punto critico di controllo non siano

rispettati.

6. Verifica del sistema, cioé uso di informazioni supplementari ed esami, per assicurare che il sistema
HACCP stia funzionando secondo la pianificazione.

BIBLIOGRAFIA: Bryan FL. Hazard analysis critical control point evaluations. A guide to /den{/fymg hazards and assessing risks
associated with food preparation and storage. WHO Geneva 1992

— 12 —
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L'INDAGINEEPIDEMIULUGIGA

(indagine epldemuo!oglca deve essere svolta dal servizi di i ile ASL er ogm caso di
segnalazione o notiica di una malattia infettiva, incluse quelle veicolate dagli alimenti, secondo le modalita

previste dalle indicazioni di legge nazionali (DM 1990) e regionali del Lazio (DGR 1993).

Una particolare attenzione merita‘il caso delle tossinfezioni.

Il saspetto di tossinfezione include infatti sia I'ipotesi di evento epldemlco sia I |potesx che la
sintomatologia osservata in singoli pazienti sia attribuibile all'aver consumato un.alimento.

Ancor prima di verificare se I'agente veicolato dall'alimento sia di natura microbiologica, chimica o un
componente naturale deli'alimento consumato, quindi al solo sospetto, & prevista la notifica di
tossinfezione.

1. QUANDO S| DEVE INIZIARE UNA INDAGINE EPIDEMIOLOGICA
PER UNA TOSSINFEZIONE AY

|
A. 1N CASO DI NOTIFICA DI TOSSINFEZIONE

La notifica di tossinfezione alimentare deve essere fatta da ciascun medico, in base al DM Ministero defla
Sanita del 15/12/90 e alla DGR Lazio n. 8216/93 (Sistema’ Informatlvo della Malattle Infettive), nei seguentn
casi:

1. nel caso Wo anche inun solo paZIente al semplice sospet’to dsagnostlco secondo i tempt

\\ B yL& _~ ¢ le modalita préviste per le malattie infettive di clagse |2
N\

“2. nel caso di quadri gastroenterici, neurologici o sistemici, riscontrati in due o plu persone esposte ad

H° s g ,s;-_'f;’— almeno un pasto comune nelle 72 ore precedenti I'insorgenza dei sintomi. La notifica di tossinfezione

deve essere fatta prima dell'accertamento ezrologlco con le modahta el temp[ previsti per gli eventi

epidemici (clasggdV?).

La notifica di tossinfezione alimentare deve essers fatta al Servizio di lgiene e Sanitd Pubblica (SISP)

competente, cioé quello della ASL in cui & stata posta Ia diagnosi.
g : g TA. LA

B. IN CASO DI NOTIFICA DI PATOLOGIA ADiEZIOLO?!E NOTA'ZbOH SOSPETTO DI TOSSINFEZIONE

Altre patologie in cui & possibile sospettare una tossinfezione vengono notificate secondo le modalita di

seguito indicate : (.

1. il colera, anche in un solo paziente, al sernpllce saspetto dnagnostlco secondo i tempi e le modalita
previste per le malattie infettive di classe |3

2. le salmonellosi, le diarree infettive non da salmonella in cui non sia stato identificato I'agente

infettante (1), secondo i tempie le modalitd previste per le malattie infettive di classe I3,

NOTE: (1) la definizione di diarrea infettiva non da salmonella include, secondo le definizioni del Ministero della Sanitd, la gastroenterite
nel primo anno di vita, la dissemteria bacillare senza identificazione dell'agente infettante o ia dissenteria da agenti virall 0 protozoari.

— 1} —



w P72 e Z 22

RI/V‘(/]ILL%I id’) hf"%"’fffy.,dr”._ ﬁ >

30-6-1999 - Supplemento ordipario . 4 al BOLLETTINO UFFICIALEn. 18-

3. le parass1tosu quali anisachiasi, balantidiasi € le Infezioni batteriche da Esc/ler/c/z/a ca// da shlghella
da yersinia second‘o’l't'eﬁrpl_z le modalita della classe Ve, .

3
4
G IN CASU DI SEGNALAZIUNE IHFDRMALE DI TOSSINFEZIUNE

In caso dj segnalazione da fonte informale, cio2 non attraverso la notifica del medico, ma diretta da parte

di cittadini ovvero di operatori di altri serviz, il Servizio dovra comunque svolgere una indagine di verifica
sequendo le indicazioni riportate sul MODULO D! PRIMA SEGNALAZIONE della scheda di tossmfezwne e

verificare |z storia-clinica dei casi. ‘

:—NOTIFICA DI ALTRE PATOLOGIE DIJVUTE AL CONSUMU D! ALIMENTI

Un gruppo di patologie, comunque legate al consumo di alimenti, non vengono considerate
tossinfezioni, in quanto i tempi di incubazione sono piu’ lunghi rispetto alle 72 ore. Anche in questi
casi si deve m@r%we’g@d_enjm_ogica, che identifichi gli alimenti veicolo
dell'infezione. Le modalita a1 maagme qui esplicitate devono essere considerate, in questi casi, solo
indicative e devono essere integrate o modificate a seconda della situazione.

Riportiamo I'elenco di queste patologie e le modalita di notifica previste per ciascun gruppo:

1. la poliomielite, la trichinosi, anche in un solo paziente, notificate al semplice sospetto diagnostico,
secondo i tempi e le modalita previste per le malattie infettive di classe I

2. la brucellosi; la febbre tifoide, I'epatite virale A, la listeriosi anche in un solo paznente sulla scorta
di una specifica diagnosi di laboratorio, notificate secondo i tempi e le modalita previste per le
malattie infettive di classe I1%;

3. le parassitosi, quali amebiasl, anchilostomiasl, ascariasi, glardlaSI ossmnasi teniasi e il paratufo
notifi cate secondo i templ ele modaluta della classe Va,

.L;_-;__;___________J

f‘""‘-““-""‘"‘""‘“"‘

2. CHI ESPLETA L'INDAGINE EPIDEMIDLOGICA IN CASO DI
. TOSSINFEZIONE
/I! La competenza istituzionale dell indagine epidemiologica in caso di tossinfezioni & dei settori_ prontaSSI§\ S{°

lattie infettive dei Servizi di Igiene Pubblica della ASL, cui arriva la notifica di tossinfezione.

metenza deTla Tndagine Sur TISchi a| contaminazione degli alimenti & dei Servizi di Igiene degli

Al i_e Nutrizione.
3 | Servizi vetennan hanno competenza per I'attivita di vigilanza e per i campionamenti di allmentl di
ofigine animale gl piano di controllo alimenll. y—&=

La costituzioné aII interno del Dipartimento di Prevenzione d| una équipe operativa, costituita dagli
operatori di tutti i servizi sopra menzionati, & la;soluzione operativa che ciascuna ASL dovra adottare per la
sorveglianza efficace delle tossinfezioni alimentari, ferme restando le competenze istituzionali dei servizi di

, ppartenenza dei singoli operat
[ ara responsabilita del Direttore del Dlpammento di Prevenzione individuare le forme con cui garantire

! la operativita della équipe in modo omogeneo su tutto il proprio territorio. Sard possibile, ad esempio,
_prevedere un modello funzionale in cui una équipe centrale per I'intera ASL si avvalga, di volta in volta,

della coﬂﬁorazmne di altri operatori del Dipartime | territori il coordinamento e
“Tndiri ivita centralmente, oppure un modello funzionale decentrato in cui in ogni area o distretto

penfenco si costituisca un gruppo di operaton dei tre servm facenti parte della équipe operativa di ASL

o el oy sl
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per le tossinfezioni. Il modello-scelta dovra tenere conto della individuazione (centrale o periferica) delle -

responsabilita dei Servizi verso I esterno, in pamcolare quelfe. di prescrizione e dl proposta di mtervento al

smdaco in base alla articolazione terntonale dei servizi nelle ASL.

: vranno garantire un servizio di reperibilita che copra i tre turni dell glornata dedlcato

gTVento fempestivo in ¢aso ditossinfezione. La reperibilitd sard assicurata da un'sola centraling

az1endale in modo da favorire la comunicazione da parte dei pronto soccorsi, dei cittadinj e deHe altre
Aze— : 7 D

2%7 DIrEﬂOfC del Dipartimento di Prevenzione delle ASL & ténuto a comunicare §jI" OE le form ~
anizzative scelte nel proprio territorio, i nominativi.del o dei responsabm di équipe e 'ewi

viene effettuato il servmo di reperibilita.
avra un responsabile conm compiti di coordinamento delle diverse fasi dell'indagine

epidemiolagica, di mantenimento dei rapporti con I'0ER e di attivazione dei rapporti con le altre ASL e i
servizi sanitari al di fuort del Dipartimento, quali pronto soccorsi e laboratori.

\ La valenza istituzionale della équipe per le tossinfezioni (se Umta Operativa g 4ruppo funzionale di
lavoro) sara decisa dalla ASL all'inter; jpartimento di

\ | companenti delle équipe operativa sono tenuti a sequire Ie amyitévdi formazione e aggiornamento
regionali sulle tossinfezioni alimentari. } .

jj‘

3. LE FASI DEL'INDAGINE EPIDEMIOLOGICA

Sara I'indagine epidemiologica a définire la dimensione dell'evento epidemico e le modalita di
* trasmissione; essa inoltre contribuird a formulare una ipotesi eziologica.
Integrazioni fandamentali all' mdagme ep|dem|olog|ca saranno le analisi di Iaboratono e I HACCP (Hazard
Analysis Critical Control Point).
Le fasi dell'indagine epidemlologuca di seguito dettaghate vengono citate secondo la competenza dei
Servizi, fermo restando che i si riferisce agli operatori del rispettivo servizio che fanno parte della &quipe
operativa.

Il Servizio di Igiene Pubblica della Azienda che ha ricevuto la prima notifica o la segnalazione informale
di tossinfezione, avra il compito di atlivare e caardinare I'intervento di tutti gli altri Servizi interessati,
trami ra uipe operativagLo stesso vale se la segnalaz:one di tossinfezione arrivasse

direttamente ad un componente delZEqdipe operatvas
Per la parte dell'indagine relativa a casi, esposti e contattl, saranno interessati i Servizi di Igiene Pubblica

di altre aziende sanitarie, nel caso i pazienti siano rintracciabili in territori di altre ASL e, per la parte
dell'indagine refativa agli alimenti, saranno interessati i Servizi di Igiene Alimenti e Nutrizione e/o i Serviz
Veterinari della ASL in cui & stato consumato, preparato, venduto o comunque processato l'alimento, se si
tratta di altra ASL. L'interessamento dei servizi avverra comunque per il tramite delle rispettive équipe
operative, via telefax

PRIMA FASE

Appena ricevuta la notifica o la segnalazione informale di una tossinfezione(! S@\jovra attivamente:
1. rilevare, anche da fonti informali, quanti sono i pazienti sint ici coinvolti nella tossinfezione che

si sona rivolti al medico curarite o alfospedale owvero i sintomatici che nan si sono rivolti ad alcun medico;
—-f-__’—’——_——_‘_%"' — —_—N,__ —_—
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2. rilevare se sono gid state effettuate analisi cliniche, 0 e S0n0'in corso, ¢ Presso quale Iaboratono
3. raccogliere informazioni ed anche opinioni su quale [ Iallmento sospettato quale causa 0 velcolo di

tossinfezione-e in quale occasione & stato consumato -y 7

Canseguentemente: _ ”‘,?

' \aso Indice, tra I pmentnjw&g ovVero uno del
ioft€; traquelli segnalati assieme;
2. in caso di segnalaziong.informale, sceglrera comungque un caso indice tra i sintomatici, possibxlmente
dopo aver contattato il medico/i che possano dare informazioni aggiuntive sui casi;

3. contattera il/i laboratori nei quali si trovano i campioni binlogici, anche nel caso di laboratori privati,
per avere I'esito delle analisi cliniche, sia sierologiche che colturali e per assicurarsi che conservino I'

agente patogeno eventualmente isolato, in modo che siano garantiti gli accertamenti successivi;
; ra atl intervistare chi ha preparato il pasto o ne ha la responsabilita gestionale (da qui in poi
citato come “referente del pasto”) per oftenere la lista deglialimenti e dei pasti serviti, e I'elenco delle

persone che hanno preparato il pasto. .
5. contattera il referente piu’ attendibile per oftenere la lista- completa dei partecipanti al pasto

Per questa prima parte dell'indagine si dovra utilizzare il MODULO DI PRIMA SEGNALAZIONE della
scheda di tossinfezione. T ,

Inoltre sempre in questa prima fase dell'indagine I'operatore del SIP raccogliera 'anamnesi del caso
indice e dei primi casi francamente sintomatici, direttamente dai pazienti; servendosi del QUESTIONARIO
CLINICO della scheda di tossinfezione.

- A questo punto il Servmo Igiene Pubblica possiede i dati che gli consentono di formulare una prima
Ipotesi sull'agente infettante e sul pasto sospetto € potra effettuare una prima valutazmne sull'entitd
dell'evento epidemico, mediante il calcolo dei tassi d'attacco.

In base a questi dati il SIP potra definire:, -
- 1, Se sitrova in presenza dl un evento epidemico In tal €aso condurra comunque ‘una mdagme
_epidemiologica; - :
2. Se i dati clinici raccoln sono comp tibili con ' j una via alimentare di trasmissione e di una
insorgenza acuta. In tal caso utilizzera per il prosieguo dell'indagine epldemlologlca gli altri moduli della
scheda tossinfezione.  -:

‘*P In qualunque caso inviera all’ Osservatorlo Epidemiologico Regionale (OER) il MODULO DI PRIMA
SEGNALAZIONE della scheda-di tossinfezione riportando esplicitamente se le conclusioni depongono per
un evento epidemico, per un evento epidemico dovuto al consumo di alimenti, per un evento epidemico
dovuto al consumo di alimenti ad insorgenza acuta, ovvero di una tossinfezione. Il modulo di prima

\Esegnalazlone dovra pervenire all'OER entro due giorni dalla segnalazmne al Servmo Esso sostituira,
limitatamente al caso delle tossinfezioni, il modello MI/epi di cui alla DRG n. 8216/93.

-——' di continuare l'indagine epidemiologica per tossmfeznone il SIP dovra:
A. Attivare | servizi per 'indagine alimenti.
B. Completare I'indagine sugli esposti.

A. Attivazione indagine alimentl. _
Entro 12 ore dovra attivare il Servizio Veterinario e/o il Servizio per I'lgiene degli Alimenti e Nutrizione
(SIAN) per la parte di indagine relativa agli alimenti, tramite i componenti della équipe operativa. Dovranno

£ O T MUA
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essere interessati i servizi del’ temtorlo in cui si trova il luogo di consumo degli aliment sospertatl anche
se Si tratta di altra ASL, sempre tramite I'équipe operativa sulle tossinfezioni.

ln base aIla comunicaziane da parte del SIP effettuata secondo i cantenuti preV|st| neHa RIC'HIESTA

COLLABORAZIONE ALTRI SERVIZI della scheda tossinfezione, gli operatori dovranno:’

1. effettuare un controllo sugli ambienti in cui sono stati preparati-gli alimenti, secondo la metodologua H: }

dell'HACGP. per individuare le procedure CRe possana aver dato fuogo o favorito TaContaminazione;

dovranno altres! effettuare campioni ambientali sulle supedici o nelpunti a-rischio individuati: ‘|

2. camgionare comunque tutti gli avanzi del pasto sospetto. Ove non fossero piu-aisponibili dvanzi dei

pasti consumati, dovranno campionare i-pasti preparati con Ie stesse modalitd e gli stessi ingredienti
utilizzati nella preparazione de! pasto sospetia. §

3. soloin caso la HACGCP abbia evidenziato 1a pOSSIblllta di una contaminazione a monte del luogo

esaminato, cioé delle materie prime o dei prodotti semilavorati, espletare controlli sulle materie prime e :
sulle fasi di lavorazione precedenti degli alimenti, anche mediante il coinvolgimento di servizi di altre ASL. R

| campioni di alimenti eﬂh!gntaﬁ e la stessa ?é!;hg saranno indirizzati dal quadro clinico dei
. pazienti, daifassi d'attacco alimen ¢l anche se parziali, e dalla compatibilita biologica tra I'agente

eziologico sospetto e il substrato, nel nostro caso I'alimento.

e

T

-

I risultati dell:tHAGCP saranno riportati in una relazione, completa dei contenuti previsti per la

RELAZIONE HACCP della scheda tossmfeuone e inviati al SIP che coordina '\ndagine.

L'HACCP & una metodica receplta anche dalla normativa italiana conil- DL 155/97

| campioni.di alimenti e/o.ambientali saranno inviati al laboratorio assieme alla richiesta redatta
secondo i contenuti previsti sulla RICHIESTA ANALIS| PER ALIMENT! deila scheda tossinfezioni. =

La scelta def labaratorio cui inviare i campioni di alimenti per-I'indagine epidemiologica in seguito a
tossinfezione sara effettuata dagli opemton delle Aziende Sanitarie in base ai sequenti criteri di

. opportunita:

- competenza territoriale dei laboratori ARPA ( gia PMP ) o-delle sedi distaccafe dell'lZS,
- preferenza ad analizzare i campioni di alimenti, biologici e ambientali, in caso di tossinfezione, da parte
di uno stesso laboratorig,

- potenzialita dia nostiche de! laboratorio. W—

E' allegate alla delibera il praspetto delle sezioni ARPA e IZS.
Le risposte degli esami effettuati sugli alimenti o matrici amhientali dovranno essere indirizzale dai
laboratori ai Servizi che ne hanno fatto richiesta. Questi ultimi,inclusi quelli di altre aziende,
trasmetteranno tutti i risultati al SIP che coordina I'indagine. :

Tra i laboratori sara definito un piano di referenzialita per gli accertamenti di secondo livello e per
particolari esami che non tutti i laboratori effettuano, m base alle potenznallta diagnostiche.
Attualmente:

La sezione ARPA di Roma effettuera per tutte le altri sed: ARPA del Lazio la suerotlglzzazmne delle
salmanelle isolate in corso di tossinfezione e la tipizzazinne dell'E_coki 8157,

a sezione ARPA di Latina effettuera la tipizzazione dei vibrioni, inclusa it Vibrio Cholerae, per tutte le
altre sedi ARPA del Lazio. _
L* Istituto Zooprofilattico Sperimentale di Lazio e Toscana (IZS) effettuerd per le sue sedi distaccate

e per quelle ARPA la ricerca della tossina botulinica e Il determinazione det profilo plasmidico delle
salmonelle in caso di sierotipi di particolare intere esse.

TR [
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\' . '1zS &1l Centro di Riférimento Regionale per le Salmonelle, secondo il pano di sorveq anza nazionale
ENTER-NET. T . o | :
. - : i - ‘. ‘; e . , .
| ATTENZIONE ~ - .

per i campionamenti gli operatori del Servizio potranno utilizzare. j verbali di prelievo di
campionamento usuali del servizio. o S

Sottolineiamo che i campionamenti effettyati nellambito di indagini epidemiologiche in corso di tos-
sinfezione come previsto agl artt.3,4,6 DPR 123/93, devono essere effettuali con modalitd differemi da
quelli in corso di attivita di vigilanza programmata sugli alimenti, nel senso di una maggiore liberta nelle
quantita ¢ nelle aliguote dei.campion, dato che si pu trattare dei residui di un pasto gié consumato

Le indagini epidemiologiche terranno conto delle indicazioni emerse dalla attivita di Contrdllo
regionali degli alimenti sia per quanto riguarva la circolazione degli agenti infettanti nell'ambiente, sia per
quanto riguarda la tipologia degli alimenti maggiormente contaminati. 518 p
i, Il pfano di camp ionamento fegiona/e degli alimenti, a sua volta, potrd essere potenzia!o"e orientato

dalle indicazioni delle indagini epidemiologiche in caso di tossinfezione.

B. Completamento indagine espasti.
cantestualmente all'allertamento del SIAN o de! Servizio Veterinario per il controllo sugli alimenti, il
personale sanitario dei Servizi di lgiene _Pubblica completera gli accertamenti 5uilsoggeui che han'no
“partecipato al pasto comune, sintomatici o no, compilando per ciaseuno degli espost al pasto sospetto, di
cui ha gia I'elenco, | QUESTIONARI INDIVIDUALI ESPOST! PELENCO DEGLI ALIMENTI CONSUMATI o
DAGLI ESPOSTL. - - T A

ATTENZIONE. -~ - . - —
a. Se nel corso di questa parte dell'indagine emergesse che altri soggetti tra gli esposti oltre ai primi

sintornatici per il quali é Stato compilato il questionario clinico completo, presentino una situazione
francamente sintomatica, sard utilizzato per ciascuno di loro IL QUESTIONARIO CLINICO. In caso di

. saspetto botulismo, sard utilizzata al scheda prevista nella Circolare Min. San. n. 9/96. .

b. L'elenco degli alimenti serviti al pasto sospefto dovra essere quello completo 'ché ha fornito il
referente del pasto durante la prima fase dell'indagine.

Nel caso il pasto sospetto non sia ben individuato, ad esempio nel caso di un nucleo familiare o di una
comunita che non ha partecipato ad eventi particolari, vanno considerati tutti gli alimenti consumati
nelle 72 ore precedent. ' -

c. Per gli esposti che non S0N0 stati raggiunti direttamente, si dovra coinv, j i
residenza, fornendo, via fax l'elenco degli esposti che devono contattare, l’e?égggec;égs///gggfngiir%ﬁ
al pasto sospetto € le notizie fondamentali sull indagine secondo icontenuti riportati nelia RICHIESTA
COLLABORAZIONE ALTRI SEl;ff VIZI della scheda tossinfezione. ' |
11 SIP che riceve la richiesta effettuerd l'indagine utilizzando i QUESTIONARI previsti  ES

Ii invierz alla équipe 0 al Servizio che ne ha fafto richiesta. | W prev per GUESFOSTIe

L.

I} Sip dovra calcolare i tassi d'attacco alimento specifici, ienendo conto sia dei dati raccolti di
ia di i i : ' . olti -
te, sia di quelli pervenuti dalle altre USL, servendosi delle tabelle dei TASSI DI ATTACCO AL‘ME?J%HE?E_”

CIFIC!. Tutti i soggetti che hanno preparato I'alimento sospetto devono essere sottoposti a questionario

g —
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individuale esposti, e agli accertamenti analitici; infine anche a loro deve inoltre essere sottoposta la lista
degli alimenti del pasto sospetto, I'preparatori, nel caso abbiano consumato gli.alimenti del pasto’_

sospetto smtomaﬁcmo no cher siano; saranno COﬂSIdeI’atl nel calcolo dei tassi d'attacco alimento Specifici

Nel caso~| evento ep|demtco sia sostenuto-da agentl mlcrob|olog|cr che possano provocare casi’

b secoridari, il SIP dovra, tramite un referente della famiglia o della comunitd, predisporre, per ciascun caso

primario, I'elenco dei contatti familiari, o di comunitd, o di attivita collettive, rintracciarli, sottoporli a
sorveglianza sanitaria per un periodo pari al tempo massimo di incubazione dopo il contatto con il caso
primario. | contatti saranno sottoposti al questionario individuale esposti e ad accertamenti di [aboratorio.
in caso presentino sintomi o alla fine del periodo di sorveglianza.

ATTENZIONE ~ 1
a. Sia peripreparatori del pasto sia per i contatti francamente sintomatici sara uvtilizzato IL
QUESTIONARIO CLINICO. In caso di sospetto botulismo.sara ut///zzata la scheda della circolare (Min
San) n. 9/96.

b. Pericontatti che non sono stat/ raggiunti direttamente, si dovra coinvolgere 'équipe della ASL di
residenza, fornendo, via fax; le notizie fondamentali sull'indagine.

L'équipe che riceve la richiesta effettuera l'indagine utilizzando i Questionari lndlwduah esposti e li
invierd al Servizio che coordina. Quest'ultimo analizzerd i dati e calcolerd i tassi d'attacco secondari.

La richiesta degli esami sierologici o colturali per gli espostl pern contatti e per i preparaton degli
alimenti sard effettuata direttamente dal Servizio di Igierie Pubblica interessato, in regime-di esenzione se
I'accertamento verra effettuato. presso gli ospedali e i laboratori accreditati, in quantc accertamento a fini

 di sanita pubbiica ai sensi dell'art. 59, punto- 50, c) della L. 449/97; in- reglme usuale se espletato presso il
~ laboratorio ambulatoriale di sceita, da parte del-soggetto. . :
‘In questo_ultimo caso il laboratorio dovra essere contattato dal Serwz;o perche comumchi I esno

deli'esame e perché conservi i ceppi degli agenti infettanti eventualmente isolati dai campioni. Questi
saranno successivamente inviati alle sezioni ARPA territorialmente competenti. Per 1a richiesta analisi si
dovranno riportare le notizie previste nel modulo di RICHIESTA ANALISI delle schede tossinfezioni.

Le risposte degli esami effettuati sui casi clinici, sugli esposti, sui manipolatori, sui contatti dovranno
essere indirizzate dai laboratori ai Servizi che ne hanno-fatto richiesta. '

E' fatto obbligo ai laboratori di analisi cliniche e ai laboratori che effettuano le analisi su matrict
alimentari di comunicare i risultati delle analisi effettuate su campioni biologici umani o su campioni di
alimenti in caso di tossinfezione alimentare alle istanze della ASL che conduce l'inchiesta ¢ all'Osservatorio
Epidemiologico Regionale.

Successivamente ogni servizio, inclusi quelli di altre aziende, trasmetteranno tutti i risultati al Servmo
che coordina l'indagine.

L'OER collaborera con I'équipe tossinfezione nella fase di progettazione dell'intervento, coordinamenta
delle diverse istanze territoriati, analisi dei dati e discussione delle conclusioni.

TERZA FASE

L'ultima fase si riferisce allewm._alla nostica dell'evento,

alle comunicazioni esterne dei dati e mfme alle indicazioni di risanamento.

— 16 —
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alle nsultanze dell'indagine epxdemnologma su casn ed espostl aIIa lDoteS| eznologlca ea nsultau

coe L
- dell'HACCP. - T S _ _ =
Le indicazioni nguarderanno S o : _ . o
- il divieto temporaneo di preparare e Iavorare gli allmentl per cuj | HACCP segnall rlSChI potenz|an

/— la revisione delle procedure potenzialmente *a rischio® eﬁeﬂuata assneme al personale addetto alla

- lavorazione/preparazione degli alimenti;

' - l'allontanamento temporaneo del personale di cucina o addetto ajla manipolazione degli alimenti che

sia sintomatico e/o sia risultato positivo agli esami di accertamento, fino a risoluzione clinica
e/o negativita di 2 esami consecutivi delle feci.

- le indicazioni di igiene ai nuclei familiari e ai responsabili delle com unita residenziali per evitare le
infezioni secondarie.

2. Larelazione finale sara compilata, sulla scorta dei dati epudemlolog ici, di laboratorio e dell'HACCP,
utilizzando il MODULO CONCLUSIONE INDAGINE delle scheda tossmfezmm dal SIP che ha coordinato
'indagine. Questo modulo sostituisce per le tossinfezioni alimentari |a relazione conclusiva prevista nella

) DRG n. 8216/93.

a relazione sara inviata:
all'Osservatario Epidemiologico Regionale,
al gruppo.di coordinamento regionale per il piano di campionamento alimenti (Assessorata Politiche
per la qualita della vita, settore 59). :
~ atutti i Servizi che-hanno collaborato.all'indagine.
Sara cura dell OER trasmettere la rela2|0ne finale al Mlnlstero deIIa Samta e all |ss

3.l Servmo Veterinario o i S|AN che ha eﬁettuato I mtervento mlrato agli alimenti, comunichera

formalmente al Sindaco del o dei comuni interessati, le misure che 1* Autoritd Sanitdria dovra emettere’

" come disposizioni 0 come prescrizioni 0 come diffide a terzi, ovwero e sanzioni amministrative che- dovra’
appllcare incluse lé sospensioni delle autonzzaznom owvero le ordinanze ai cittadini su comportamenti
alimentari particolari.

Ciascun Servizio che intervieneingll'indagine epidemiologica sulla tos sijnfezione dovra valutare Ia necessita
della segnalazione al magistrato, nel caso che siano emerse respons gbilita che configurino reati previsti
dal codice penale, fermi restando gll obblighie le modalita previste dalla legge di tutela della riservatezza
dei dati personali L.675/96.

Ciascun Servizio che interviene nell'indagine epidemiologica sulla to sy sjnfezione valutera altrest la necessita
di sanzioni amministrative comminabili direttamente dal Servizio.

4. Alla chiusura dell'indagine, i-Servizi che hanno impartito le prime jndicazioni di intervento ambientale

dovranno verificare la necessita di ulteriori revisioni ed eventualmen te impartire restrizioni 0 md[C&ZlOﬂI di
comportamento definitive, med;ante prescrizione. :

— 20 —

1. Le prime mdlcaznom di interventg ambientale saranno date dai Servxzx competentl entro 48 h, in base

P
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4. GLI STRUMENTI INFORMATIVI PER L’INDAGINE EPIDEMIOLOGICA

_ La scheda tossinfeznonl ] composta da diverse. pam Rtportlamo dl segmto I elenco e il contenuto
informativo di ciascuna parte. . o . .

' MODULO DI PRIMA SEGNALAZIONE

E-composta. di 4 pagine. : ' o

Contiene informazioni relative a: data e fonte della segnalazione, datl identificativi del caso indice, numero
di casi sintomatici e ospedalizzati, caratterizzazione del pasto/i sospetto/i e numero degli ésposti, elenco
delle USL interessate in quanto residenza dei casi o luogo del consumo del pasto/i sospetto/i, decisione
finale del servizio sulla esistenza di una tossinfezione e sulle-modalitd di continuazione dell'indagine.

ATTENZIONE

I modulo sard identificato con un numero progressivo annuale di ASL in base alle segnalazioni perve-
nute. Il modulo sostituird, limitatamente al caso delle tossinfezioni, if modello Mi/epi di cui alla DRG

n. 8216/93.

0UE§TIONARIO INDIVIDUALE PER GLI ESPOSTI '
Composto di una pagina, contiene informazioni relative a: dati identificativi del soggetto e della

-tossinfezione, tipo di esposizione, sintomi e tempo d'insorgenza, accertamenti di laboratorio. Va.

somministrato a tutti gli esposti al pasto, ai preparaton del pasto e agli eventuali contatti dei casi primari.
Per i primi casi della tossinfezione, per i casi piu’ gravi o a smtomatologia non escluswamente
gastroenterica, esso va SOStltUItO dal ' :

QUESTICNARIO CL |NICO

che contiene informazioni su: eventuall ricoveri, sintomi e segni. c||n|C| npor‘[atl in modo piu'- dettagliato,
-accertamenti di laboratorio, terapia somministrata e la ricostruzione puntuale di tutti gli alimenti consumati

nelle 72 ore precedenti dal paziente. Per tutti gli esposti al pasto € i preparatori va compilato I'elenco degli
ALIMENTI CONSUMATI che riporta sinteticamente il consumo individuale di tutti gli alimenti serviti al
pasto/i sospettofi.

RELAZIONE HACCP
Contiene I'elenco delle informazioni necessarie che dovranno essere riportate nella refazione del servizio:

N luogo, data e ora della preparazione del pasto, descrizione dei pericoli microbiologici o di tossicita intrinse-

ca, riguardanti le materie prime utilizzate, descrizione delle possibili fonti di contaminazione iniziale,
descrizione dei pericoli riguardanti il processamento o la cottura, descrizione dei pericoli di contaminazio-
ne post processamento o cottura, descrizione dei pericoli riguardanti la proliferazione di microrganismi nei
cibi pronti, diagramma di flusso dell'alimento contaminato o degli alimenti sospetti, punti critici di control-
lo gia individuati e sottoposti a monitoraggio, misure effettuate sui punti critici e periodicita del controllo.

RICHIESTA DI ESAMI CLINIC! E SUGLI-ALIMENTI _ )

Questi modelli, elaborati dagli operatori dei laboratori di microbiologia di {ZS e ARPA, riportano tutte le
informazioni, sia amministrative, che tecniche, necessarie ad una richiesta completa e motivata del’esame
di faboratorio. Ciascuna ASL potra utilizzare modelli propri, purche questi riportino il contenuto
informativo qui definito.
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MODULO DI CONCLUSIONE INDAGINE.

E composto di 4 pagine e contlene le 58guentl informazioni: data e fonte della segnalazmne numerg di
casi.sintomatici, ricoverati,-infetti; infetti non sintomatici & décediiti; distribuzione di frequenza pe d,(
sintomi principali; definizione di caso; numero di casi secondari; esami di laboratorio; data e ora
insorgenza dei sintomi del primo caso; tempo di incubazione dal pasto sospetto; data, ora, luogo e
occasione del pasto sospetto; alimento sospetto e sua provenienza; esami di laboratorio sugli alimenti;
numero di esposti al pasto sospetto e sottoposti a questionario individuale: numero preparatori del pasto
sospetto e sottoposti a questionario individuale; numero di esposti a contatto persona-persona e
sottoposti a questionario; conclusioni sulla causa della tossinfezione (pasto e alimento sospetto);
conclusioni sull'entita dell’evento (numero di casi e tassi d'attacco primari e secondari); conclusioni sulle
modalita di contaminazione dell’alimento; altri servizi e istanze coinvolte nelle indagini.

A questo modulo devono essere allegati:

- curva epidemica

- tassi d'attacco alimento specifici

- relazione HACCP

ATTENZIONE
Il modulo finale costituira la base della relazione finale sulla tossinfezione, prewsta nella

DRG n. 8216/93. | suoi allegati ne fanno pan‘e integrante.

ALLEGATI:

- LASCHEDA TOSSIHFEZIONE -
- POTENZIALITA' ANALITICHE DEI LABORATORI ARPA E IZS AGGIORNATE AL 1998

- BIBLIOGRAFIA ESSENZIALE



Servizio Sanitario Nazio_nale

Tossinfezione alimentare N. Lt ]

della ASL Lo |
data:glo mlutals]

MODULO DI PRIMA SEGNALAZIDNE

Da inviare'all’0$seryétorio Epidemiologico Regionale:-




Servizio Sanitario Nazionale

.Segﬁélqzibng'r.icéflita: | . | S s
(] mediante notifica del: gLl Ly lal.] | |
I:I informalmente il glad mlytalil
da: (1)

recapito telefonico fax

indirizzo

Segnalazione relativa a evento epidemico (2) diagnosticato in byase a:

(] sintomi clinici [ accetamenti di laboratorio

sintomi clinici (3)
[Odiarea [dfebbre [ sintomi neurologici
[ crampi addominali .~ - I:J.'a_st,enia/malessere , [ di intossicazione
£] nausea : (] cefalea 7] di infezione Qenerale
[ ] vomito -

accertamenti di l[aboratorio

tipo(4) positivo per

presso quale/i laboratorio/i

numero persone sintomatiche (5) L | numero pazienti ospedalizzati (5) L]
data comparsa sintomi del/dei primo/i caso/i: gl mlodalald ora; LoJ. Lo

NOTE: (1) In caso di segnalazione da fonti informali quali insegnanti, militari, ristoratori, ~ pavienti, vigili urbani, forze dell'ordine,
mass-media, etc., nportare  nome della persona che segnala e il tipo di fonte. Nel caso dinotifica, fiportare i nome dell'ospedale, del
reparto e del medico che ha notificato. {2) Si definisce evento epidemnico la comparsa d'F sitomi in due o piu' persone che hanno
consumato un pasto in cormune nelle 72h precedenti. In caso di evento epidermico gid s ypportato da esami di laboratorio bamare
entrambe le caselle. (3) Riportare tutti | sintomi osservati nei primi casi. (4) Specificare ssg i tratta di coltura, esame diretto, esame
sierologico e cosi via. (5) Le imformazioni si iferiscono al momento della prima segnala_zjone.




Servizio Sanitario Nazionale

Alimenti sospettiz(6) - .

data di consumo del/i-pasto/i sospetto/i: (6) glad mladaled gl d mlodaly ]
‘ gladmladalel  gled mloidal |

luogo di consumo del/i pasto/i sospetto/i: (7)

uno dei pasti sospetti & stato consumato su un mezzo di trasporto? D no D s
se si, quale

il pasto sospetto & stato consumato all'estero? - o Cino [Isi
Se sl, indicare il Paese ¢ il luogo in cui & stato consumato: -

esercizio commerciale presso cui & stato acquistato I'alimento sospetto: (7)

Numero persone che hanno partecipato al pasto sospetto in caso di evento particolare: (8)

|__l__l_l_J
Numera di componenti nucleo familiare o comunita che ahitualmente consumano i pasti
in comune: (8) Lovs] ]
Numero persone che hanno preparato il pasto sospetto: (8) Lol

NOTE: (6) In base alle prime notizie raccolte, anche da fonte indiretta. (7) Riportare la tipologia del luogo di consumo o di v_endita
(ad esempiq: ristorante, mensa, etc.), il nome che lo identifica, il nome del gestore e I'indirizza completo di USL. In caso di,
evento particofare, specificare la tipologia ad esempio banchetto di nozze, mensa scolastica, ristorante, ricorrenza familiare ecc.



Servizio Sanitario Nazionale |

———

Indicare il luogo in cui sitrovano i casi di cui si ha notizia al momento:(9)

Ny

n.soggettili s | ASLLu 1| tel.

-n.AsoggettiLx_x_J ASL Loy | tel

n.soggettile o | ASLLys ! tel

n.soggettile o | ASLLu o tel.

n.soggetti Le ] ASLL..] tel
n.soggetti Loy | ASLLoa ] tel.
n.soggetti Lo | - ASL L] tel.
n.soggettilo o | ASLLu | tel

n.soggettile | ASL Loyl tel

n.soggetti Lo - ASL Loy tel

Per i sintomatici sono in corso esami diagnostici P - Ono

st

_se s, riportare it nome dei laboratori presso cui sono stati effettuati gli esami:

Si continua I'indagine epidemiclogica per evento epidemico - [] no E] si
se si, mediante la scheda tossinfezione [(Tno  [si
Osservazioni:

Data compilazione:

Firma dell'operatore che ha raccolto le prime informazioni:

gled mbodalod

NOTE: (9) Specificare se abitazione privata, albergo. collegio, campeggio, carcere, caserma, ospedale, casa di cura, altro




servizio Sanltario Nazlonale

Tosslufezlone ahmentare N, |._.I_.| deua ASL |_|_1_I o dataglidmblataly ]

'. . -'QUESTIONARIO INDIVIDUALE PER GLI ESPOSTI

_|Gognome Nome _ _
| Parentela a (1) sesso[M] [F] * Datadinascita:g o] mlalaly
Esposizione: '
- esposto al pasto comune ] nLd @
- esposto a contatto familiare L) NLd @)
- esposto a contatto di comunita O Lt @
- esposto a contatto per attivitd collettive L] Nl ¢85
del caso
- preparatore pasto O wnld 8

Sintomis (7)
[]- nausea: gg Lo ora Lud []- vomito: gg Lol ora |_|_I (- diarrea: gg Lo | oralil . .

[J- crampi addominali: gg LuJ ora Lo []- febbre: gg Lot oralle]  c®
Elaltroggl_L_I oral_l__l " SEDELE

Tempo di incubazione: ore L 1|

Accértamenti di labaratorio:
datazg Lo Imbadaled tipo:

esito:

Conclusion a fini di definizione epide‘miologica:

Questionarfo compliato:
- direttamente con il paziente ] - con un parente ]
- al telefono U - dalla cartella clinica 1

Data:g L Imlulale!  Firma del compitatore

LEGENDA: R = asinlomatico: non presents nessun sintorna o segno clinico. Al'= asintomatico, infetto: non presenta nessun sin-
tomo o segno-clinico, & positivo al test di laboratorio. § = sintomatico: presenta sintomi e segni clinici, rientra nella definizione’
di caso. SI = sintomatico e infetto: rientra nella definizione dj caso, é positivo al test di laboratorio. P = paucisintomatico: presen-
ta alcuni sintorni ma non rientra neila definizione di caso. PI = paucisintomaticoe infetto: non rientra nefla definizione di caso, é
positive & test di laboratorio.

NOTE: (1) Rispetto al caso Indice di tossinfezione o al caso pamario di cul 8 contatto. familiare. (2) Riportare il numero
progressivo dell‘elenco esposti a pasto comune, {3) Riportare il numero progressivo dell’elenco esposti 2 contatio familiare di
ogni caso primario. Specificare di seguito nome ¢ cognome del caso. (4) Riportare § aumero progressivo dell'elenco esposti a
contatto di comunitd di ogni caso primario. Specificare di seguito nome ¢ cognome del caso. (5) Riportare If numero
progressivo dell'elenco esposti a contatto per attiitd collettive di ogni caso primario. Specificare oi seguito nome € cognome
del caso. (6) Riportare /l numero progressivo defl'elenco preparatori del pasto. (7) Barrare la voce relativa al sintomo e riportare
di seguito giorno e ora di insorgenza dello stesso.




. "Servizio Sanitario Nazionale

Caso Indice di riferimento:

| Tossinfezione-atimentare N. Lo |- - gella ASL La s

nome

dafz_x:‘ gloelmlabaly ]

»i:_o'gnom'e

QUESTIONARIO CLINICO

-

Cognome Nome

Parentela (1) sesso[M] [F] Datadinascita: g Lol mloJaly]|

Esposizione:
- esposto al pasto comune
- esposto a contatto familiare

del caso

- prebaratdre pasto

| Informazioni: [ldirette  [Jindirette -

delszJ_J m '_.L__;.l'al__l_j

| Fonte:(7)
Numero conviventi:(8) .|

Occupazione:

Luogo e datore di lavore:

Ricoverato; [(Jno [(si
dal:g L] mliadaly]

Trasferito: [ no [Isi
dal: gl mlutalyl

Stato del paziente: [:| guarito D miglibrato

Tel:

presso(9)

dimessoit: gLl mlodla Ll

presso(9)

dimessoil:gle mlela Lo

[ Ipeggiorato [ ] decedis—to

NOTE: (1) Rispetto al caso indice di tossinfezione o al caso primario di cui é contatto familiare. (2) #£ip
progressivo dell'elenco esposti a pasto comune. (3) Riportare il numero progressivo dell’elenco es g == osti ! i2
ogni caso primario. Specificare di seguito nome e cognome del caso. (4) Riportare il numero progre=sssivo dell‘elenco espost

ortare il numero. )
ti a contatto familiare di

contatto di comunitd di ogni caso primario. Specificare di seguito nome e cognome del caso. (5) R 4awportare il numero

progressivo dell'elenco esposti a contatto per attivitd collettive di ogni caso primario. Specificare 7

caso. (6) Riportare it numero progressiva dell’elenco preparatori del pasto. (7) Riportare 500 quan c»<o

é indiretta, ciod una persona diversa dal casa cui si riferisce 12 scheda clinlca. (8) Riportare il nume= Aauro
una convivenza completa 0 una semi convivenza quotidiana. () Riportare il nome della struttura d/

seguito nome € cogaome
la fonte delle informaziof!

delle persone che dividono
ricovero.

] NLiol 2

L[] Nl (3

- esposto a contatto di comunita [ N L) )
- esposto a contatto per attivita collettive (] Nt @
L3 N

ome dé!l

e LAY

g,

Y I Sy




SINTOMI(70)

Infezigni-enferiche: - - insorgenza- . S durata

data _ ora - giorni ore .

[ rausea o ngJ-@LLJaL_x_J L Lol l_.'_JT
[] vomito . glel mladalel Lo Ly L]
[] crampiaddominali glod mbolalyl Ly | L. L. |
[] diarrea glod mlodalal L] Lo L]

- sangue D , Altre osservazioni sulla diarrea:

-muco [ |

-grassi [

- acquosa [
- - N. scariche/die _____
[ brividi gl mbodaled o Lt L Ll
[ stipsi g Lx_l mbodalel Lot oLt
(] tebbrelod.Lico  glot mlolabal Led Ll L |

.|Infezioni generali: - insorgenza ' durata
data ‘ ora giorrii ore

(] cefalea gl mladalyl Lo L] Lo
[] malesseregenerale g lud mboitalyl Ly | Ly | Lo
L1 dolori muscolari glul mbodaly] Lo o Lo
O] ittero v gl mbdalul Lo Lol |
] tosse (] edema [] inappetenza  [] sudorazione
] rigidita ncale [] ingrossamento linfonodale [] astenia [ ] prurito
Infezioni localizzate
(] orecchio ] occhio [] bocca [ ] eruzioni cutanee  [] lesioni cutanee

NOTE: (18) Segnare i sintomi anche se appartengone a gruppi diagnostici differenti. L'anamnesi deve essere direttamente fatta
con il paziente.




{Intossicazionl O r’ ‘

[Isete~ - [Jbrucioriattabocca [ sapori metallici - [ cianosi
|:] disidratazione . EI desquamazione D arrossarqenti cute ' EI insonnia
[] pallore ] pigmentazione [] sCialorrg 5 | [ perdita di peso
[ ] strie bianche alle unghie [ ] altro ' '
specificare

Malattie neurologiche
[ ] visione confusa [] diplopia [] vertigin; [ irritabilita
[] difficolta a parlare (] difficolta ad inghiottire  [_] torpore [ parestesie
] paratisi [] coma - [ delirio ] pupilie fisse . -
[ pupille miotiche - [_Tpupille midriatiche , _

Rliergie pregresse

Terabia in atto:

1. dal: g Lot mlod
2. dat: g Lot mbLol
3. dal: g Lo mbsld

No[ | Si[]

Nella settimana precedente I'insorgenza dei sintomi € stato all'estero

dove (711)
da:glad mbodalal aglbod mbodald

No[ ] Sil]

Nell'ultima settimana ha partecipato ad attivita collettive: (12)

quali

Numero dei presenti componenti/partecipanti:
viaggio all'estero: n. Ly | attivita collettiva(8): n. Lot |

specificare __- ; P, ==

I

NOTE: (11) Indicare il Paese in cui si & recato, ke date esatte del viaggio e il tempo per cuivi ha = 4pggiomalo. In caso di viaggi Ofva’?isz
riportare il referente da contatiare per ulteriori informazioni. {12) Per attitd collettive siintende: - ~ it viaggi 0/ganizzat, allenament

sportivi, etc. Riportare il ipo di attivitd, la data, il luogo in cui si é svol@a e il name di un fe/’efE/-”Q;e per ylteron inforrmazion;.

TaITE L s g

i




Nelle 72 ore precedenti l'insorgenza del sintom| dove, con chi e quali alimenti ha consumato:

| entra le 24 ote pre&dént!_ ' 48 ore prima | 72 ore prima : B
Colazione * | (', [ Lo " o) Lot | Lot Lot Lod Lod| Led Lol Lol L
09 mm are min [+[+} mm ore min 09 mm ore min
dove (13)
n. commensal
alimenti
entro le 24 ore precedenti . Bore prima 12 ore prima
Pranzo Lol Lo Lol L) Lol L) Ld L L) Lo
Q9 mm ofe min Q9 mm ore min g9 _mm ore min
dove (13)
n. commensali
-alimenti
entro le 24 ore precedenti 48 ore prima 72 ore prima
Cena Lot L Lo (N S (o OV
qq mm ore  min Q9 mm ofe  min ag mm ore min
dove (13}
n. commensali
alimenti

NOTE: (13) In casa di mezzo di lrasporto, identificario con precisione.




Nay

| sa di altre persone che abbiano partecipato a qualcuio di questi pasti? (14) -
|nome - o - CL L pasto (15)

Sa indicare il nome del luogo (ristorante, mensa, etc.) e del gestore o di un referente per i pasti
consumati fuori casa? ' ’

Sa indicare il nome della persona che ha curato la preparazione per il pasto consumato in casa?

Sa indicare dove sano stati acquistati gli alimenti consumati nelle 72 ore precedenti I'insorgenza dei
sintomi? 3

Ipostesi diagnostiche: [:f tossinfezione EI caso secondario
pasto sospetto
tempo di incubazione
agente infettante

Osservazioni:

Data compilazione: g L] m i laly | Firmadel medico:

NOTE: (14) Se le n'gﬁe non sono su.fﬂcien!i aggiungere elenco a parte. (15) Indicare se colazione, pranzo o cena seguito dalla data.
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Servizio S_anitar!u Nazionale

Tossinfezione alimentare N. Ly | - ©  ‘della ASL Lo 1|
Caso indice di riferimento: . )
| cognome . nome

ALIMENTI CONSUMATI-DAGLI ESPOSTI AL PASTQ
del: gl f mlofalyl

| Alimenti Consumati dal N. (1)
1]2]3]4afs]6l7]8 g 10]11]12]13]1a]15] 6]

E—

- Ll ||

NOTE: (1) | numeri delle colonne identificano i partecipanti al pasto sospetio come numerati nell'apposilo efenco. Ripontare i dali
barrandola casellina relativa alla persona identificata col numero.




Servizio Sanitario Nazionale

Tossinfezione alimentare N. [ 1 | deftaAst Lot data: g Ldm Ldalo] |
Caso Indice diriferimento: ~ ~ ~ L ‘
cognome __-. - . SN ‘nome

ALIMENTI CONSUMATI DAGLI ESPUSTI AL PASTO
del: glod mlodalal

Alimenti _ Cansumati dal N. (1)

L]

NOTE: (1) I'numen delle colonne identificana i partecipanti al pasto sospetto come numerati ne//'apposirb elenco. Continuare 1a
numerazione dal n. 17. Riportare i dali barcando la casellina relativa alla persona identificata cof aumero.




Servizio Sanitario Nazionale

|Tossinfezione atimentare N. |1 . - - delfaASL'Luad = 7 gatas g LmeL'zJaL_,J
Caso indice di riferimento: . 7
cognome : . nome )

ALIMENTI CONSUMATI DAI PREPARATORI-PASTOQ
del: glod mlatalyl l

Alimenti Consumati dal N. (7) ' .
1121314 5]6/7]| 8 g [10[11]12]13]14]15]15

I R |

] -

7 : : . - ' e | dati
NOTE: (1] | numen delle colonne identificanc i preparatori del pasto sospefto come aumerali ~——zil'apposito elenco. Riportal€ i dat

barando fa casellina relalna alla persona identificata col numero.




1

Servizio Sanitaria Nazionale

Tossinfezione alimentare N, L | " delia ASL Lo o datargledmladaly )
Gaso fndice di riferimento: -~ 2 - T - ' R
cognome ' - - nome '

ALIMENTI CONSUMATI DAI PREPARATURl-PASTU
del: gl mlodaly]

Alimenti _ Consumati dal N. (7)

NOTE: (1? | numeni delle colonne identificano i preparatori del pasio sospetto come numerati nell'apposito elenco. Continuare 12
fumerazione dal n. 17. Riportare i dati barrando la casellina relativa alfa persona identificata col numera.



‘

30-6- = SupplﬂnC"’O o,dina BO ) U I :
06 1999 no n 4 ﬂl L-[_.EIIUJO n 18
5 . FF‘\ LAL)E :

__-_‘-';'"-L--._

—=

Servizio Sanitario Nazionale

— — : . Reglone Lagjy
" | Tossinfezione alimentare N. Lo | “ - - dellaASL Loy |~ ..d:a'ta: Ql—'—’mljtJaLi_J

TASSI DI ATTAGCO ALIMENTO SPECIFICI
del: gl mblatalal

Aliment| Numero persone che _ [| kumero Pélsgne che Differenza
hanna consumata ron flannae egpsymato delle
I"alimento specifico I'alimento specifico percentuali
a |'b lash | % | ¢ | o T oed| %
malati | sani | totale |malati || malati sani | totale | malati
—
| .
- 7
I
I
[ N
] | —
I N —
—_—\f————//
‘——'—\ ————T
L J_QWLV_’L’_\[::

- 38



I

30-6-1999 - Supplemerito ordinario n. 4 al BOLLETTINO UFFICIALE n. 18

Servizio Sanitario Nazionale B Reglone Lazio
Tossinfezione alim_entére N Lo delia l’lSl‘.: .l L I :A.-__data: gl_l_lm |._|_|aL__,_[
Caso indice di riferimentoz(?).” - ST
cognome -~ : : L " nome

RICHIESTA ANALISIH esente ai sensi'a'rt. 59, punto 50, ¢) della L. 449/97 -
data: g Lot mledalal

Si Invia campione di{2)

del Sig/Sig.ra

nato/aa’ gl mbotalyl

per ricerca di: ' _
Bacillus cereus ] SlrepfococouSB em. 1 - Escherichia coli patogeno [_]
Campylobacter ] Clostr. perfringens ] Stafilococcus aureus [}
Anticorpi Brucella ] Listeria monocytogenes [ V. parahaemolyticus ]
Salmonella ] Shighella ] Yersinia enterocol. ]
Rotavirus ] Vibrio cholerae [0  Ricerca sangue occulto [
Esame parassitologico El ~ Aeromonas spp L Clostr. botutinum ’:l
Tossina botufinica  [[]  Tossina-__ . 1¢3)
Metalli pesanti ] : -
Antiparassitari . [ ___ . :
Colinesterasi sieriche []  Colinesterasi eritrocitarie [ ]
Altro (3) ]

Note cliniche:

Asintomatico, contatto di caso |:| :

Sintomatico [] dak: gl mbodaly]
per sintomi: enterici D ' generali D neurologici L__]
(4)

Ha preparato il pasto (5) D

Alimento sospetto:

campionato:  Si(] No[] consumatoil:gls) mLelalyl

Servizio -

Firma e timbro del medico

Telefono ' FAX

NOTE: (1) Indicare il nome del soggetto identificato come caso indice nella scheda tossinfezione, anche se la richiesta si ri!grisce
al caso indice stesso. (2) Precisare il substrato biologico campionato. (3) Specificare. (4} Riportare sintomi rilevanti. (5) Indicare
se ha preparato il pasto indipendentemente dallo stato di sintomatico.

— 39 —
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‘Servizio Sanltario Nazionale : » o : E Reglone Lazig

Tossinfezione alimentare N. L. | - detiaASL-Lis ).
Caso Indice di riferimento;(7) ' _
cognome ___. . nome

—

RICHIESTA ANALISI esente ai sensi art. 59, punta 50, c) della L 449/5?
data: g Lo mlaJaly] | ‘

Campiane: D ACQUA
[_] AMBIENTALE
specificare (2)
[ ] ALIMENTARE
residuo alimento consumato [ altro alimen g, oreparato STESSe modalita _}
materia prima o ingrediente dell'alimento sospetto [_]
.specificare (3)

1l campmne & stato eseguito con le modalith indicate nel verhale d| Preluevu n. Lo
def: g Lot m L Ia Li-t ai fini di accertamento straordinario nel Cairso di una'iosmfezmne
alimentare, ai sensi dell'art.3 comma 3 e dell'art,b del D.Leg 123/93

per ricerca dt:

Bacillus cereus [:] Streptococcus pem. [ - ossina botulinica ]
Campylobacter (] - Clostr. perfringens [] Egcherichia coli patogeno O
Salmonella ] Shighella ] S tafilococco 3UTE0 ]
Brucella ] Vibrio cholerae O \jprio parshaemolyticus O
Listeria monocytogenes D Biotossine algali D Yorsinia gnteFOCO/”’Ca D
Tossina stafilococcica [ ] Aeromonas spp ] C Jostr. botulintm [j
Tossina (@)

Metalli pesanti (4 -
Ricerca parassiti Clys) -
Antiparassitari ] —_—

Altro ' [] -

Servizio
Firma e timbro del medico -
Telefono FAX -
___,—————'/—/
. . s
NOTE: (1) Indicare il nome del soggetto identificato come caso indice nelia schedd l0SSITY s ezi0ne. (2) Per campione amp/enf«?ﬁg
intendono i prelievi effettuati su attrezzature di cucina, suppellettiii o altre s yperfici util. te nella manipolazione deli'alimen

comunque implicate neffa madalitd di trasrmissiong. (3) Specilicare il tipo a; alimento. {(4) Specificare. (5) Balantidium coli,
Entamoeba hystolitica, Giardia lamblia, Cryplosporidium. p

— 4D —
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Servizio Sanitario Nazionale | o  Regione Lazlo
Tbsln(ezione'alimentare N. l_x_l dell'la AsL Lot o o datargledmladaly]
| cago indice di riferimenta: (1) _ ' _ e T '
cognomé : : " nome

RICHIESTA DI CULLABORAZIUNE A EQUIPE TOSSINFEZIONE
della ASL L+ 1| |

Pasto sospetta: (2} -
tipologia . Jdata g Lol mlJal)

luogo

Note cliniche:
sintomi piu’ frequenti nei pazienti fino ad ora indagati:

[] diarrea ] fetbre [] sintomi neurologici
[] crampi addominali [ astenia/malessere [ diintossicazione -
[] nausea _ [] cefalea [ ] diinfezione generale
] vomito S o '
tempo di incubazione: primo caso Lu-lore, -~ ultimo caso Lv | ore, ~ mediana L. ore
Alimenti sospetti: (3) - _ X . :
| Ezlalogla sospetta: (4) - . - _ 3 ;
Accertamenti di latioratorio sono gia in carso presso il lahoratorlo:
ARPA di 125 di
Osservazioni:
Allegati: Elenco degli esposti residenti nella vostra USL per i quali si chiede di completare.

I'indagine e di compilare il questionario individuale esposti e il prospetto degli
alimenti consumati.

Elenco dei contatti residenti nella vostra USL per cui si chiede di completare.
I'indagine e di compilare il questionaric individuale esposti.

[]
L]
[ Elenco dei preparatori residenti nella vostra USL per i quali si chiede di compilare
it questionario individuale e il prospetto degli alimenti consumati.

L]

]

[

Lista degli alimenti
Altro

Campionamenti sugli alimenti e ambientali e la compilazione della relazione HACCP

Si richiedono:

Altro

N: glul mloedalel Firmae timbro dei medico

NOTE: (1) Indicare il nome del soggetto identificato come caso indice nella tossinfezione. (2) Riportare la tipologia del luogo di
consumo (ad esempio : ristorante, mensa, elc.), il nome che lo identifica e I'indirizzo completo di USL. (3) Riportare gli alimenti
che ritenete a piu’ alto rischio in base ai prmi sviluppi delf'indagine. (4) Riportare le prime ipotesi eziologiche che avete
formulato in base ai primi sviluppi dell’indagine.

— 4] —
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RELAZIONE HACCP

Schema delle informazioni da riportare,

1. Luogo della preparazione del pasto, indirizzo, data, ora
2, Analisi delle operazioni pericolose occorse nella preparazione dell'alimento o def pasto:

a) Rischi riguardanti le materie prime:
- utilizzo di MP intrinsecamente tossiche:
- funghi, piante tossiche, pesci tossici
- recipienti metallici per liquidi acidi
- pesticidi, sostanze-tossiche aggiunte
- tossine batrer/che 0 protozoane presenti in frun‘/ di mare
- pesci i
- altro (spe(:/f/care)
- utilizzo di MP fortementé a rischio
- fruttf di mare da consumare crudi
- latte crudo
- uova non trattate (crude) -
- possibile contaminazione iniziale:
- pollame (Salmonella, Campylobacter, ecc.)
- carne bovina (E. coli, enterovirus. ..., parassiti)
- carne suina (Parassiti)

concimi organici)
- altro (specificare)
- possibile presenza di spore

b) Rischi riguardanti il processamento, con particolare riguardo a:
- pastorizzazione non corretta

- sterilizzazione non corretta, precisare: tempi, temperature

- mancata acidificazione

- non corretta fermentazione

- difetto di confezionamento, precnsare

- altro

— 42

- verdure in particolare modo da mangiare crude (enterowrus parassm batteri provenienti da

—;\.___‘_H___‘—-—‘_\—H
Servizio Sanitario Nazionale Regione Lazig
Tossinfezione alimeritare N. L1 | ~* deflaASL Lood '+ “datarg Ly ImiLifaly]
- o 4
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¢} Rischi riguardant l& cottura

d)

g}

f)

-Specificare: | tempi i cottura degl’ al:mentn e temperature le dlmensmm e forme del recrplentl
le quantita degli alimenti preparati

Rischi riguardanti [a contaminazione processamento o post cottura.

Specificare: le modalitd di manipolazione del preparato, I'aggiunta di ingredienti crudi (salse,
spezie), l'utilizzo di superfici di lavoro, accessori efc.

Rischi riguardanti la proliferazione di microrganismi dopo il processamento.
indicare eventuali errori

nella conservazione:

- refrigerazione troppo profungata

- scongelamento ricongelamento

- altro

nella refrigerazione:

- raffreddamento a temperatura ambiente

- refrigerazione inadeguata. -

- recipiente troppo grande o inadeguato nefle dimensioni
-altro -

.nel riscaldamentao:

- Insufficiente riscaldamento

- scorretto uso dello scaldavivande

Rischi dovuti al non corretto uso delafimento o all'inadeguatezza della ricetta.

Storia della preparazione dell'alimento sospetto mettendo in evidenza dove si potrebbero
essere verificati i rischi prima indentificati,

Punti critici di controllo sottopdsti a monitoraggio.

Id

entificare i punti critici per ciascun cibo, le misure effettuata (specificare i valori oftimali

e gli intervalli di folleranza) la periodicita dei controlfi.

La relazione dovra essere datata e tirmata

— 43 —




Servizio Sanitario Nazionale

Tossinfezione alimentare N. [, |

della ASL Lo |
datazglod mlifatyl

MODULO DI CONCLUSIDNE_INDAGIN-E :




Servizio Sanitario Nazlonale

Pervenuta: - . .. : .
] mediante notifica delt: g Luf mlclall
] informalmente if: glbod mixdalel

Numero sintomatici (1) Loy |
- di cui ospedalizati (1) || - di cui deceduti (1) Li]

Numera irnfetti non sintomatici¢7) [ 1 |

Distribuzione di {requenza per ciascun siatoma:

n. L | diarrea m Lo | febbre ' n. Lo | sintomi neurologici (2)
n. Lo lcrampi addominali  n. Lo [astenia/malessere - n. L1 | di intossicazione(2)

n. Loy ) nausea n. L] cefalea n. L« | diinfezione generale (2)
n. Lot ] vomito n. L altro(2)

specificare (2)

Definizione di taso(3)

| Numero casi primari Ly  Humero casi secondari Lo« |
Esami di laboratario(4) casi
primari  secondan
Positivi per campione di Lol Lo
campione di Lo L]
campione di Lo | -
campione di Lo L]
campione di L Lo
Data comparsa sintomi del primo case (5) gl mlolala| ora; Lot L]
Tempo di incubaziane ' 1° Ipotesi
- 1° ¢caso giomi Ll ore L]
- ultimo caso giomi L] -~ ore Lo
- mediana dei singoli tempi giomi Lo | ore L

NOTE: (1) Riportare i dati alla fine dell‘indagine relativi a tutti i casi. (2) Specificare di seguito I sintomi. {3) Riportare quali
sintomi, quali segni e accertamenti sono stati considerati sufficienti per la definizione di caso, a prescindere dalla conferma di
laboratorio, ad esempio temperatura superiore a 38°, diarrea ematica, ecc. (4) Specificare I'agente microbiologico o /a sostanza
chimica identificata il liquido o tessuta biologica analizzato e il numero di positivi. {5) Riportare la data inizio sintomi del primo
£aso come individvato sulla curva epidemica, non la data inizio sintomi def caso indice.




Servizio Sanitario Nazionale

_ : 7
7
Pasto sospetto ( ) PN
Data di consumo del/i pasto/i sospettofi (7) glol mlofaly] oLt mlodalyd
Luogo di consumo del/i pasto/i sospetto/i (8)
Esercizio/i commerciale/i presso cui & stato acquistato l'alimento sospetto (§) _
Alimenti sospetti (9)
| Esami di laboratorio sugli alimenti
alimento .~ - ' ' positivo per
positivo per
alimento L positivo per
o : positivo per |
alimento positivo per
' positivo per
- numero esposti al pasto sospetto Loss]
- numero di esposti rintracciati e sottoposti a questionario Lo of
- numero di componenti nucles familiare o comunita che abitualmente consumano i pasti in comune
ool
- numero persone che hanno preparato il pasto sospetto |oosl
- di cui rintracciati e sottoposti a questionario Leood
Stato di malattia/infezione nei manipolatori degli alimenti:
n || Sintomatici n Lo | Sintomatici infetti
n L | Paucisintomatici n 1| Paucisintomatici infetti
n Lu | Asintomatici n Lol Asintomatici infetti
¢
NOTE: (7) Riportare tipologia ¢ data del pasto sospetto 0 dei pasti nel caso non sia stato idenlificato un  solo pasto tome »
sospetto. (8) Riportare i dati identificativi del luogo di somministrazione degli alimenti o dell'esercizio 0.7/ vendita. (9) Riportare ! !

dettaglio degli alimenti sospetti quali veicolo di tossinfezione in base ai tassi d ‘attacco alimento specific=i.



Servizio Sanifario Nazionale

Conclusioni: R P . el

1. l';fepid'emiaé‘dbvi;'t'a z'al'.consumo_di'aliménti . S - Oee dsi |

2. E' stato individuato un pasto sospetto ' - - e [
(specificare) :

3. E' stato individuato I'alimento sospetto . Clno [Isi
(specificare) ____

4. Numero casi dovuti alla tossinfezione (I
Numero esposti stesso pasto nlaay]
Tasso di attacco % Loy |

5. Numero casi secondari nooay]
Numero contatti esposti nole o
Tasso di attacco % Lo |

6. Ipotesi sulle modalita di contaminazione dell'alimento

| 7. Altre USL coinvolte nell'indagine (specificare)
‘Sezioni del ARPA o dell'lZS che hanno effettuato le anlisi
- (specificare)
Ospedali che hanno ricoverato i casi
- (specificare)
£' stata effettuata informativa alla Magistratura |:| no [ s

Allegare:
curva epidemica, tassi di attacco alimento specifici, relazione HACCP

| Osservazioni:

Data compilazione: Firma dell’operatore che ha effettuato I'indagine:

glel mlodald




s | e iR

POTENZIALITA' DIAGNOSTICHE DEI LABORATORI IZS E ARPA

Agentl ezlologicl produttori di tossine

ARPA
Agente ezlologico Matrice 128 Roma 1Z3 Viterbo 1ZS Latina 1Z8 Rletl ARPA Roma ARPA Rietl | ARPA Viterbo Frosinone ARPA Latina
Iden Tiplz Tos |lden Tipiz Tos |lden Tipiz Tos |lden Tipiz Tos |lden Tipiz Tos |Iden Tipiz Tos |iden Tipiz Tos |iden Tiplz Tos |Iden Tiplz Tos

Almen | S| m NO|SI m NO|NO m NO|SI-m. NO|SI m SI|[S m NO|S ®m NO|SI = NO|SI m NO
Bacillus cersus )

Uomo NOm m [NOm m | NOm m NOm ®m|S m ®m S m m|SI @ m|S m m|8S " =

Aliment | 81 NO §I |'NO NO NO|NO NO NO[NO NO NO| Sl NO SI|SI NO NO[NO NO NO| SI NO .SI |NO NO NO
Clostridlum bolilinum’ . . . o

Uomo, NO NO NO | NO NO NO|NO NO NO|NO NO NO|NO NO NO|NO NO NO|NO NO NO| st NO NO | NO NO NO

Alment | 8! m NO| St m NO|NO m NO|51 m NO[S m SI|Sl m NO 'Sl m NO|SI m NO|SI = NO
Clostridium perfringens .

Uomo NO m NO NO m NO|NO m NO/NO m NO|SI m Sl NO m NO|SI m NO SI m NO|SI m NO

. ‘ .

Altmentl SI 81 38l | Sl NO NO|NO NO NO|NO NO NO|SI SI St|S S 8|S NO NO| s NO No| si No NO
Escherichia coli } : o _ . .
patogeno Uomo NO NO NO [NO NO NO|NO NO NO|NO NO NO| S S1 SISt SI NO|SI NO NO|SI NO NO| S! NO "NO

Aimenti | S| m &1 |81 m NO/NO m NO Sl m SI|SI m SIS m S S m NO|!SI m sI|si l 'NO
Staphyfococtus sureus

Uomo; (NO ® m: NO m m | NOm m NO:wm m(|(S m ® | S m o |S m ® |5 @ 0 |SI'-m &

Aimentl | SP ® SF|{NO m NO|{NO m NO|NO m NO|NO m NOINO m NO!NO m nNO|sSr w sri{nO.m. NO
Biolossina migall . \

Acgua |8 m m ‘NO m m NOm w|NOm m|NOR m | NO R mw |NO R W |3' N N |NOE N
Tossina pesca palla Almenti | ® ®m NJ E m NOm m NO|m m-NO[m R NO'WM m NO/R m NO/m m SI|lm ®m NJ
Tossine del funght Almentt |® m NO ' m m NOjm m NOm m NOm m S| m m Not m NOlm m NOm m NO

Legenda:

Iden: identificazione ds) microrganismo per mezzo di test blochimicl. Tiptz: Tiptzzaziona del slerotipo tramite test slerologicl, Tos: Identificazione ed eventuale tiplzzazlons della lossln\

Sl 1l laboratorio effetiua il test. NQ: !l Iaboratorio non effetiua il tesim

Note:

mediante esama diretio. * Prova blologlca (saxitessina),

: test non eseguibile o non importania al finl dell'aziclogia della {ossinfezions.

'Uldentificazions 8| basa sull'lsolamento da lerrenl selettivi @ sullevidenzlamento delle spore prodohs dal microrganismo. * Dimostrazione delle alghe produndcl (Dinofagelliate)

81 Y TTVIOLIAN ONLLLATIOH I8 p ¥ OMDUIpI0-0juu2)ddng - 66% rooe
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POTENZIALITA' DIAGNOSTICHE DEI LABORATORI I1ZS E ARPA

Agentl ezlologlel non produttort di tossine

N

-

ARPA
Agente ezlologlco Matrice 1ZS Roma 1Z3 Viterbo 1ZS Latina _{ZS Riet| ARPA Roma | ARPA Rletl |ARPA Viterbo| Frosinone .', ‘ARPA Latina
idén  Tlpiz [lden Tiplz |iden  Tipiz [iden : Tipiz |iden Tiplz |Ilden Tipiz [iden Tipiz |iden Tlpiz - |iden - Tiplz
Aiment | 8t 8t | st st | st s | st st-| st NoO| S NO| st NO| s No | st s
Vidrlo cholerae non 01 Acqua 8. Sl | NO NO | NO NOJ| SISt |NO NO| St NO|NO NO| & mNO | ‘st s
Uomo NO NO | NO NO | NO- NO| NO' NO | NO NO| NO NO | sI NO| s NO | st s
Aimentl | S1  m St m S m | Sl m | NO m SS m | NO .m s m St ow
Vibrio parshasmolyticus . i ) R
Uomo | NO m NO m NO  NO " m | NO m NO m NO S m ;8L m
' Almentt | SI  m Sl m Sl m St m NO m NO m NO m NO m st wm
| Vibro vulnificus -
l Uomo NO m NO m NO m. | NO m NO m NO = NO m NO =m S m
Allmentl s sl sl St [ NO NO | NO NO| SI. NO| st NO | s NO| s NO | St ' NO
Yersinla enterocolitica . : . - |
Uofno NO NO | NO NO NO NO | NO NO | NO NO | si NO | st NO | NO NO | 'NO nNO
Agente di Norwalk® NC m NO m NO m NO m NO m NO m NO m NO m |'NO m
Allmentl | = | n = L n | ] | [ | u o u n n | b.-l |
Epatite A -~ Acqua [ n m = | n "R | | L n u u n = | | n n
Uomo | | | | " n n n " = ] n n n [ u n ] .| =
( Acqua NO m NO m NO m NO m St | St | Si ™ sl - NO m
Protozoi*
Ugmo NO m NC m NO m NO m . NO m NO m Sl n st ™ NO m
Almentt | SI  m st = NO m | S m NO m st m sl m sl m NO m
Altrdl parassit’ ) )
Uomo NO m NO m NO NO m NO m NGO m st m NO' m pb -
Rotavirus Uomo NO m NO m NO = NQ m NO ] NO ] NO n NO n NO m

Nota: * Richiede Tsclamento in cottura celfular o F'uso dells microscopla elettronica. * Glardia, Balantidium, Entoamoeba, Criptosporidio. ’ Trichinella, Tenla, Anlsakis.
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TAS. | MALATTIE DOVUTE AL CONSUMO DI ALIMENTI LN BASE A SINTOMI, TEMPI D1 )
INCUBAZIONE, AGENTE PATOGENO,QUADRO SINTOMATOLOGICO, ACCERTAMENTI DIAGNOSTICL.

Localtrzaxiotve ded
priml sintoml

pertode dl
Incubazlons
o latenza

Sintormi a cartco det tretta da 7 a 12 ore funghl

geryoimestinale

1wperiors, NFUSES B
vormito

categors dl patogeno Malattia

Gasboenteriia seguila
da necrosi Giromitrina

epatico

agents exfologleco

Glromitrine

Gastroenteriie seguta
ds denna Clclopeptdi
epatorensle

Ciciopeptidi

slntoml e segnl {tempo dl Intenrs)

Sensazione di pisnaxza, mal di testa,
nausea vormito, assente diamea (Ins da 6
a 8 ore)

fatior ospite

ufina, sangue

camplon! da eeami da pr-nlom.incldcnx-
prelevare

richiedsre
sult'vomo

psrameri
dl necrosl!
epatica

parassil

Sarcocistos|

Sarcocistis app. .

Nausea, vomito, diarron, dolor
addominall, dopo insuficienza epatica
tipo epatite acuta (ine 12 ore)

unns, ssngue

pErametr
di danno
epato-
renaile

DOolod alis gola, segni s
sintoert resplratont

inferlore a 4 agent chimid
o

Avvelsnamento da
kiroasido d} sodio

Idrossido di sodia

Nauses, dolod gestrici, dlarres; la
severith del sintornl dipends dalla specle
(Ins 3-8 ore)

rcerca Une studio in Franca ha
delie flevato urm prevalenza del
sporodsti 0 2%.

oocl s

dal2a72 . baten
ore

. Infezlone dm

streptococchl bota-
amolitic)

Streplococcus
pyogenes

Sintomt @ seQni a carico

¢ol tratto

prervimestinale infefiore

da7 2 12 ore batiert

Enterite da Bacilius
cereus

Enterotossing (detta-
tossina) di B.corpus;
possono essere
Implicete anche le
specla B.
licheniforrnls,
8.pumills

Entedla da Clostsidium

perfringons

Endo-ariterotossing
del C. perfringens

Diamea da Agromonas

spp.

{A. hydrophila, A.
caviae)

purmanitl

Anisakiual

Anlseis,
Contracaecum,
Pasudclormanova,
Phocanemas,
Porrocaecum

Bruciore alle boces e sita gole, vomito,
dolori 8ddominali, diarrea (ns dopo pochi
mlnm!)

Mal i gola, fabbre, navses, vomito, lamponi coftura Una delle Infezioni pic

rinofres, tatvolta esantema, linfonodi taringed, * " eomuni defliatarzla.

defla gola e tonsllle motto ingroaatl (Ins ) Epidemis veicolste da

da 1 2.3 glomt) #NMent| o soqua sono
rtportate I o B mondo,

Neusea, dolort sddominall, diamea feci ooltura 53 epid.alm (%) @ 1123

20quoad (Ins da B a 18 ore, In medla 12 casl notificat] in USA dal

ore) 1873 a! 1987 in Hafa
softoatimats

Dotorl addominsll, diarrea (ins da 8 a 22 feci coltura, 190 epid.afim {7'%) @ 12234

ore, in medla 10 ore) ricerce casl nottfieatt in USA dat

deflg 1873 8l 1987,

tossing

Diarres scquoss, In mol cas! febbra,
dotor! addominall, sangue nefte fod,
Gernaniments H decorso & breve ma In
alcunl casl 2 disrea pud peotrars! per
divers! glomnl

Bambini minod  fed
di 3 annl cha

vivono in

comunitl diume

Dolorl eddominall, sUpsi, o dlarrea (teci
OON MUCK & sangue). Anlsakis Infetts
principaimente Tintestina, Phocamenes lo
stormisco (Ins 48 cra)

coftura, Non ben determinata. In

dpizzs- sicune rOnNe viene isolsta

Tone da parient dlarrold con
frequenea simile &
Campyfobecter.

osserva-  Riportati recentements due

Tione . casl sutoctond I Itaks.

diretta Riportrts frequentements
in Olar Glappons.,
Armerica e el Pecfico
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nausea, vomito e diarrea non
Inflammatorla

qastroenterite acuta enterlte Inflammatoria cronica

Gastroenterite da funghl (spp. varle) Da E. cofi enteropatogen!
Avslenamento da Idrossido d] sodio

diarren acuta non Inflammatorla

dell’'adulto .
Enterite da Clostridium perfringens

Enterite da Bacillus cereus

Colera {da Vibrfo cholerae)
Gastroenterdte da Vibrloni colera
simill
Da E, coll enferotossicl ed
enleroaggregativl

_ Daemarovirus (ECHO, coxsackie),
adsenovirus, rotavirus

_biiarrea del viagglatore

Da E. coll enteropatogen ed
entarotossicl
Da Campylobacter spp.
Glardlasi (da Glardla lamblia)
Salmonellosl (da Salmonella spp.)
Schigsliosl (da Schigefla spp.)
Da rotavirus
Ameblasl (da Entoamoeba
histolytica }

dlarrea non Inflammatorla cronica
Glardlasl (Giardia lamblia)

enteriti Infiammatorle -

febbri enteriche e altre cause di
sintom] addominall con febbre

sindrome del dolorl addominali e/o dlarrea
Infestazione da vermi del pesce (da
Clonorchis, Opistorchis,
Metagonimus, Heterophyes)
Da Isospora belli
Gnatostomlasl (da Gnathostoma
spirlgrum)
Da Dientamoeba fragilis

. Epatite virale
Epatite virale A
- Epatite virale E

~ quadri eliniei con sintomi e segni

neurologlel e gastrolntestinall
Parestesia ad Insorgenza superjore a 1 ora

Avvelenamento paralitico da

moliuschl A

Clguatera ‘ .

Avvelenamento da tdote-" .~

- cresyllosfato e triortotolyfiosfato

Sindrome simlie a ubrlachezza

Avvelenamenid:da funghl.contenentl

musclmolo o acldo botenlco
Sindrome da sostanze Disulflram alm!i}

Delido da funghi def genere

Coprinus

Meningoencefalite eosinoflla

Anglostrongiliasi (da Angiostrongylus
cantonensis) o
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TAB. 3 CLASSIFICAZIONE DELLE TOSSINFEZIONI E RISPETTIVE CODIFICHE ICD 1X

def'mzxone ISTAT

Colera

Febbre tifoide e paratifaide

Altre infezioni da
Salmonella

Shigellosi

Altre intossicazioni
alimentari (batteriche)

da Vibrio cholerae
da Vibrio cholerae el Tor
non specificato

febbre tifoide

paratifo A

paratifo B

paratifo C

paratifo non specificato

gastroenterite da Salmonella

setticemia da salmonella

Shigella dysenteriae
Shigella flexnen
Shigella boydii
Shigella sonnei-

“altre

non specificato

intossicazione alimentare da
Stafilococco

botulismo

intossicazione alimentare da
C. pertringens (C. welchii)

intossicazione alimentare da
altn clostridi

intossicazione alimentare da
Vibrio parahaemolyticus

altre intossicazioni alimentan
di origine batterica

nferlmento per letable4

Colera

Febbre tifoide e p'a'ratifoide

Salmonellosi

Setticemia da salmonella.

Shigellosi

Intossicazione da staffilococchi

Botulismo alimentare
Enterite da Clostridium perfringens

Gastroenterite da Vibrio
parahaemolyticus

Gastroenterite da Bacillus cereus

Gastroentente da B.subtilis
Infezione da streptococchi beta-
emolitici

Enterite da Bacillus cereus

Diarrea da Aeromonas spp.
Enterocolite da Campylobacterspp.

COdlCl

001
001.0.
001.1
001.9

002

002.0
002.1
002.2
002.3
002.9

003

0G3.0
003.1
004

004.0
004 .1
004.2
004.3
004.8
Q004.9
0os

005.0

005.1
005.2

005.4
005.8
005.8
005.8
005.8

005.8
005.8

Gastroenterite da Vibrioni colera simili  005.8

Diarrea infantile da EPEC
(Escherichia coli enteropatogeni)
Diarrea da EAEC o EAggEC
{Escherichia coli enteroaggregativi)
Diarrea da ETEC (E. coli
enterotossici)

005.8
005.8

005.8




definizlone ISTAT -

Altre In(osslca_iionl
alimentarl (batteriche)

(_co‘nt.) ‘

Amebiasi

Altre malattie intestinali da
protozol

Infezioni intestinali da altri
organismi

Infezioni Intestinali mal
definite '

Tularemia

altre intossicazioni alimentari
di origine batterica

inlossicazione alimentare
non specificata

dissenteria amoebica acuta
senza menzione ascesso

amebiasi intestinale cronica-
senza menzione di ascesso

colite amebica non
dissenterica
ascesso amebico del fegato

.amebiasi non specificata

balantidiasi .

giardiasi

altre malattie intestinali da
protozoi

non specificato

enterite da virus specificati

altri organismi non classificati
altrove

cé!ile. enterite e
gastroenterite infeftive
colite, enterite €
gastroenterite di presunta
origine infettiva

diarrea infettiva

diarrea di presunta origine
infettiva

77 —
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riferimento per e tatﬂ ed

Dissenteria'da EIEC (E. coli
enleroinvasivo) = -

Diarrea o colite emorragica da EHEC
(E. colienteroemotragico) '
Yersiniosi ‘

Setticemia da Vibrio vulnificus
Setlicemia da Vibrio alginolyticus

Dissenteria amebica (amebiasi)

Balantidiasi (dissenteria da ciliati)
Giardiasi - .
Dissentéria da- Dientamoeba fragilis

Isosporiasi
Criptosporidiosi
Sarcocistosi

Gastroenteriti da agente di Norwalk e
altri Small Round Viruses
Gastroenternti da enterovirus
Gastroenterite virale non specfica e
pseudocolera infantum

Tularemia

.- 005.8

Codicl

. .005.8

005.8

005.8
005.8
005.9

006
006.0

006.1

006.2
006.3
006.9

oaQ7

007.0

00714
007.8

007.8
007.8
007.8
007.9
008

008.6

008.6
008.6

008.8

009
009.0

009.1

009.2
009.3

021
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definizione ISTAT riferimento perle tabl e 4 Codicl
Carbonchio . _ 022 .
carbonchio gastrointestinale  Carbonchio intestinale e carbonchio 022.2
orofaringeo
setticemia carbonchiosa - 022.3
altre maniestazioni - 022.8
non specificato - 022.9
Brucellosi 023
-Brucella melitensis Brucellosi 023.0
Brucella abortus 023.1
Brucella suis 023.2
Brucella canis 023.3
altre : 023.8
non specificata - 023.9
Altre malattie batteriche 027
trasmesse da animali
listeriosi listeriosi 027.0
Epatite virale a70
epatite virale A con coma - Epatite A (epatite infettiva) 070.0
epatico - L '
epatite virale A senza . 070.1
menzione di coma epatico
altre epatiti virali specificate ~ Epatite £ 070:4
con coma epatico
altre epatiti virali specificate 070.5 ..
senza menzione di coma
epatico
epatite virale non ) 070.6
specificatacon coma epatico
epatite virale non specificata 070.8
senza menzione di coma
epatico
Altre rickettslosi 083
febbre Q Febbre Q 083.0
non specificata 083.9 -
Altre Infestazioni da 121
trematodi
opistarchiasi Infestazione da vermi del pesce 121.0
(opistorchiasi e clonorchiasi)
clonorchiasi ‘ 121.1
paragonimiasi Paragonimiasi 121.2
fascioliasi Fascioliasi . 121.3
metagonimiasi Infestazione da vermi del pesce 121,56
(metagonimjasi e eterofiasi)
eterofiiasi 121.6
121.9

non specificata

— 73
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definlzione ISTAT -.

Echinicoccosi

Altre Infestazioni da cestodi

" infestazione da Tenia
- salium, forma intestinale

Trichinosl

Altre elmintiasi [ntestinali

infestazione del 1egalo da E

granulosus

- Infestazione del polmone da

E. granulosus :
infestazione della tiroide da
E. granulosus

altre infestazioni da E.
granulosus

infestazione non specificata
da E. granulosus

infestazione del fegato da E.

multiloculans

altre infestazioni da E.
mullilocularis
infestazione non specificata
da E. multiloculoaris

echinococcosi non
specificata del fegato
altre e non specificate
echinococcosi

cisticercosi

infestazione da Tenia -
saginata

teniasi non specificata
botriocetalosi intestinale

teniasi da Hymenolepsis
(diminuta )(nana)
non specificata

ascariasi
anisachiasi
strongiloidiasi

capillariast
elmintiasi intestinale mista

elmintiasi intestinale non
specificata

74 —

riferimento per [0 tab1.e 4

Echinococcosi

lnfestaz:one da fenie deu suini (tema5|
e cisticercosi)

4nfestazionk da tenie dei bovini
(teniasi) .

Infestazionfe da tenie dei pesci
(difillobotriasi)

infestazione da verme nastriforme
nano

Trichinosi

Ascariasi ..

Anisachiasj

Angiostrongiliosi addominale
Angiostrongiliosi (meningoencefalite
eosinofila) :

Infestazione da Capillaria
philippinensis '

Codic

122
122.0

1221

122.2

122.3

122.4

122.5

122.6

1227

122.8

122.9

123

123.0

123.1
123.2

123.3
123.4

123.6
123.9
124

127

127.0
127.1
127.2
127.2
127.5

127.8
127.9
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definizlone ISTAT

Alire e non specificate .

" .elmintiasli - . . .- :
toxocariasi
gnatostomiasi
non specificata
Toxoplasmosl : toxoplasmosi

Effetti tossici dell'alcoot
alcool metilico

Effetti tossict di sostanze
corrosive aromatiche acidi e

alcali caustici
alcali caustici

caustici non specificati

Eftetti tossici del piombo e
dei suoi composti
composti inorganici del
piombo
altri
non specificato

Eﬂeiﬁ tossici di altri metalli

mercurio e suoi composti

antimonio e suoi'composti
cadmio e suoi composti
altri

non specificato

Effetti tossici di sostanze
noclve [ngerite come

alimenti
pesci e molluschi

funghi

riferimento per le tabt e 4

Toxocariasi
Gnatostomiasi

Toxoplasmosi

Cecita da metanolo

Avvelenamento da idrossido di sodio

) ‘Avvelenamento da piombo

. Avvelenamento da mercurio
- manganese e suoi composti -

Avvelenamento da cadmio
Avvelenamento da zinco
Avvelenamento da ferro

Avvelenamento da uova di pesce
Avvelenamento da pesce palla (fugu)

Ciguatera

Sindrome istaminica da sgombridi
Amnesia tossica da molluschi
Avvelenamento neurotossico da -
molluschi .
Diarrea tossica da frutti di mare
Avvelenamento paralitico da
molluschi

Gastroenterite da funghi
Gastroenterite seguita da blocco
epatico

Gastroenterite seguita da blocco
epatorenale

Avvelenamento da funghi contenenti
acido ibotenico e muscimolo
iperattivitad del parasimpatico da
funghi contenenti muscarina

Codict . . .
128

128.0
128,1
128,%

130

980
980.1

983
983.2
983.9
984
984.0

984.8
984.9

985 -

.985.0

§85.2

985.4

985.5
985.8
985.8
985.9

988

988.0
988.0
988.0
988.0
988.0
988.0

988.0
988.0

988.1
g88.1

988.1
988.1

g88.1
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. Effettl tossicl di sostanze
_noclve Ingerite come
: alime_ntlﬁ(g_:ont,) .

Et{etli tossici di altre
sostanze di origine
principalmente non
medicamentosa

definizione ISTAT
" funght -

bacche ed altri vegetali

aftri
non specificalo

idrocarburi clorurati

prodotti organofosforici e
carbammati

altri antiparassitari non
classificati altrove

saponi e altri detergenti.
altr

". non specificato

— 76 —

psilocibina -

riferlmento perle tabt e 4

Allucinazioni da funghi contenenti .

Delirio da funghi contenenti coprina
(effetto disulfiram simile)
Avvelenamento da funghi contenenti
orellanina ’
Avvelenamento da solanacee
Avvelenamento da cicuta

Avvelenamento da idrocarburi
clorurati

Avvelenamento da composti
organofostorici
Avvelenamento da carbammati

Avvelenamento da triortocresilfosfato -

e triortotolylfostato,

Sindrome da ristorante cinese’
(avvelenamento da glutammato
monosodico) - '

Codlicl’

988.1

988.1
988.1
988.2
988.2
988.8
988.9

989

989.2
989.3

989.3
989.4

989.6.
989.8

989.8

989.9
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TAB ¢ MALATTIE DOVUTE AL CONSUMO DEGLI ALIMENTI IN BASE A SINTOMI, TEMP! D!
INCURAZIONE, ACENTE EZIOLOGICO, FONTE E ALIMENTO COINVOLTO

fonte

Alimentl pld
faclimente colnvott]

Amanfta phafloides
© altra specle del
gonare

Comportament] a rischlo

Consumo di fimghl det genere
Amanfta, possaibile confusione
dagli stadi precod dot micelio
con f'ovuto commestiblle

esamt du richledore
aul eibl. soapettt

bovini e suini
infestat

Cami di bovinl o
suinl Infestat con
sarcoclshi

Consumo dl caml bovine osuine
poco cofte 0 cruda: le sarcocistl
muoiono a 55° C, 1l ddo vitala
nocessia di due osptil predators
e preda: un fahore dl dffusione
sono | cadaver di bestiama
|laacisti nei campl, :

ricerca della sarcocist
nella came -

compostl per Il
avagglo dslle
bottighe,
detergentt,
sgorgator di sifonl

Bibita imbottigliate,
blscott! saiati cha
richledono soda
nella preparazione
{pretzols)

Inadeguato dsciacquo di bottigile

deterse con soda caustica,
Inadeguats cotrura da| biscott

Yocallzzazione del primi periodo dl categoria Malattia Agente
sintom) Incubazione di ariologlco
o latenza . patogeno
Simomi a carico del tratto da7ai20m funght Gastroenterite Ciciopeptidi
gattroimestinale seguila da danno
supediocs, nauses o apatorenale
vomho
parasslli Sarcocistosi Sarcocist)s spp.
Dolori alla gola, segni e Inferiore a 1 agenti Avvelenamanto {drossido di aodio
slntoml respivatort ora chimlci da |drossido di
a0dio
dan 12 a72ore Datter Infexiona da Straptococcus
straplococchi pyogenes
beta-emotitici
Sintomi @ segnl a carco da7a12o0re Enterite da Enferotossina

del trafio gastrointestinele

Infériore

Baclilus cereus

(delta-tossina) dl
B.cereus;
pOBSONO 8sEers
implicaia anche
le specie B.
lichentformls,
8.pumilis

perone-infetia
(alla faringe, leaionl
cutanee)

Latte crudo, aliment
contenentl uova

Tenare alimenti coni a
temperaiura stmbiente o
refrigerssil In reciplent! molto
grand!, proparara | cIt! dtverse .
ore prima del consumo, sddettl
ella praparazione dl clbl con
leston! purulerde o portator] di
streptococchl, riscaldam | cibl &
femperature troppo bassa

diversa specle di
Baciill sporulant]
presenti net suolo

Prodofti a basa di
ceresli, zuppe
vegetall, creme &
salse, polpetione di
camse, salsicce,
vegetali coftl, farine
di patais dcosinuite,
fagloli coftl

Teners alimant cotti &
temperatura amblents o
refrigerarii In reciplenti moMo
grand|, preparane | cidt diverse
ore prima del consumo,
riscaldare | cibi 8 tempersture
troppo basse

. coftura, ricerca della
totsina
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TAR 4 MAIATTIE DOVUTE AL CONSUMO DECLI ALIMENTT IN BASE A SINTOMI, TEMPI DI
INCUBAZIONY, AGENTE EZIOLOGICO, FONTE E ALIMENTO COINVOLTO

locallrzzarions del primi
slmomi

Sintom| a segni 8 carico
Gel rattn gastroinlostinale
|rfertore

perfodo a) categoria Malattia Agente,
Incubazione dl eziologlco
o latenza patogenc
dai2a72o0fa vinn - Gastroenerit da Virua strutturet:
agonta di Astrovins, )
Norwa 'k & atir Cadictvirus (Vinus
Smaf Round di Norwalk),
Viruses SRSV (small
round sinxtued
viruses).
Gastroenterill da Enterovirus: virus
ererovirus Coxacklce,
ECHO virus,
potiovirus escluso
virus deilepatite
A
parass|l Balantidias! Balantidium cofi
(dissantaria da
olllath)
Criptozporidios! Cryplosponidium
spp, .
Supefiore 8 72 parmssil Dissentaria Entoamosba
o amabica histolytica
__(omeblesl)
Dissenteria da D. fragiils
Dintamoeba
fraghis
Isosporias! 1502002 8pP.

Principalments /.
beill

fonte Aflment! pla Comportamenti s riachio ssam| da richledere
faci!ments colnvo'd aul cihl sospetd
fed Infettn Frutd di mare, Crostace! o fruttl d mare cottiveti  microscopia
crottacel, inaalate In scque comtaminata da elettronica,
verdl, pasticceria, llquaml, igiene personals immunochimica. PCR
glassature trascurata, persona Infette che . L
foccano o meanlpolano dbt
Sconosclutl. DI molt! Igiane personela trascurala, microscopla
amerovirus & "persons Infette cha toccans o elattronica.
dlscunsa la manipolano cibl, psstorizzazione  Immumochimica, PCR
trasmissibilta via non cometta del latte '
cibo. Per ECHO
virus sono eccartatl
due apisodi
epldomid di origine
sllmentare. Per pollo
vinus |atte non
! pastorizrzrato
fod umane Quaislasai cibo Scarsa [piena, promisquith vomo  ~ ricerca defla cisti
Hestate, fecl sulne . possa essore maiala o cibi destinet alTuomo &
contaminato da fecl molall
dl portatorf 0 de
escrement suin
feci uUmsns a di Pil froquentemanta Consumo dl acqua contaminsta’ ricerca delle cocisti
animall infestatl. acqua, Qualslas] da escrament| animall, Scarsa ’
- |oqUR cibo possa essars Iglona,
contaminato da fed
dl poriatori o da
sscrement! i
animall Infestati,
Latts non
paeorirzata, .
fod di persone Verdura cruda, Igiene personale trascurata, esama microscopico
. Infestate fiutts, acqua persone [nfatte che toccano o :
manipolano dbt 2
frofozofta helle fecl  Verdura cruda, iglene porsonale trascurata, 683Ma Microscopicd
dipersone - frutta, acqua persone infstte cha toccano o v
Infastate ‘manipoiana dbl, sistema,
fognardo Ineffdents
- cisti-presonti nelle Qualsias! cibo

fod & persons
Infatte

contaminato da fed,
acqua

Le trasmissions via tibo o acqua
non & mal stata provats,
sebbene molte avidenze 1y
faccaino owsere la plll probablia
In tutt | casl
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TAB ¢ MALATTIE DOVUTE AL CONSUMO DEGLI ALIMENTI IN BASE A SINTOME, TEMPI DI
INCUBAZIONE, AGENTE £Z10LOGICO, FONTE E ALIMENTO COINYOLTO

hoca lrrmdone del primi ’

sintoml

Sirtom| ¢ segnl & cardco
Bel tratto astrolrtestnele
rtedore

periodo dl
Incubazione
o latenza

Superiomn a 72
oce

categoria
dl
patogeno

)
pemssit

Malsttia Agente
ariologico .

inforiazione da Taenta saginata
tenle del bovinl
(tonlasl)
infeslazione da Taenis sollum
tenle del auinl
(leniesl @
drtoercos!)
infestazione da Diphytlobothrium
tante del pesd Iatum

. (Difiiobotriast)
Glarldas! Glardia [amblia
Anglostrenglilos! Anglostrengylus
sddominale costarichtens/s

Infestaziona da

Mefagonimus

fonte Allment! pld Comportament a rischio - veaml de richieders
facliments colnvoltl sul clbl acepent
came dl bovinl Came bovina crixis Mancata Ispeziore delth carna, foarca Al dsficercarie
Infestatl o0 insuMcienements cottura insdeguats, iredonate
oofta smaftimento del Aquemi, pascolt
contaminat da scque nece
came di suinl Camae suina guda o Mancata lspezione delle came, Ticerca ct chvticercarse
Infostati - Insufficlentementa cothurs Inadeguets, imedionale
cofta smaflimentio del fquami, pescoll
comaminad da acgqua nore
came dl pasd Came cruds o Cottura Inadegusta, imationale ficerca deifanimale
" Infastatl IntuMclentementa smahimanto del llquam, fiuml Incistrto neflz came
’ cofta dl pescl contaminati ds scqua fognare (plerocsrcolde)
dacqua doloe . c
(posce persico.
luccio, salmone)
fec! dl vominl o Verdura cruda, frutta Scarss Iglene personale, Immunocttochimica
animall Infestati persone Infetie che toccana a por la ricerca detts st
manipolano | dbt, cotturs’ .
insdegusta_ imzionale
smalimento del liquamt, scque
comtaminata da liquaml
oIl contaminat o Lumeche senza Consumo di verdure crude non
" lumache 1enza guadio Ingerfte sccuratamenis lavete
 gusdo anche casualments
prosent! su verture
<inti nella came del Posct dCacqua dolce Consumo di pesce crudo, ricesca delle
posce diffusl in Asla, della osaicceio, saisio, scarsamente metecercarie incistrie

vernl det pesce yokagnwal,
(metagonimiasl e Heterophyes
storcflasl) heterophyes
nelta came del
pesce
infestazione ds Hymenolepsis
verme nena
nastriforme nano
Clclosporias! Cyclospora
Caystaniensis o
altre spp,

vitale present] nella
came-

del Nilo, indla, coflo .
Bslcan, Russis, '
Spagna

veormi in clbo Qualsias! afimento Scarea igiane personale,

contsminato da contaminato da fecl persone Infatie che toccano o

fed umane mantpolsno | cibl

.. Oodisti prasent! Acqua, came
nell'acqua, eitrl
stadidet dclo
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TAB4 MALATTIE DOVUTE AL CONSUMO DEGLI ALIMENT] IN BASE A SINTOMI, TEMPI DT
INCUBAZIONE, AGENTE. EZIOLOGICO, FONTE E ALIMENTO COINVOLTO

localtzzarione del primi
sintorM

Slntoml & segnl di
Intezions slstemica

(fobbra, brividi, matessere,

dolod)

periode d]
Incubazione
o latenza

Superiore a 72
ore

]

categoria Malattia Agente
dl ezlologico .
patogeno
virus Epatite E Vnis dell'epatite
: E
A
parasslii Paragonimias! Paragonimus
weastomani -

fonte

fedi, urine, sangue
¢l vomini o aitrl
primatl infett

Allmenti plo
facliments colnvoltl

Acqua contaminats
oa fedl, fnll 8l mare
audi(?)

Comportament! a rischlo

Persone Infette che tocceno o
manipoleno aliment,-scanse
Iglene vefla persona,
smattimento Imazionsle del
liquam, raceotta di futl o mars
da scque contaminste da
scarichl fogneri(?)

-an'rM da ﬁchhdvr'

. aul clbl sospett!

Immunociiochimica

Fascloliasl

Fasclola epalica,
F. glgantica

le dztl sono
presentl nella
came di crostacel
d'acqua doice.

Crosiacei d'acqus
dolce crudio in
salamola

Consumo di crostacel d"acaua
dolcs provenient! deMindla, Sud
Est Astzatico, Aftica Occidentsla,
America Centrale e Msridionale
sl crudi che In salamola

Infestazione da
Capiftania
phitippiniensis

Capliiaria
philippiniens!s
(anche
Eustrongylides
’pp.)

Pianto acquatiche

Consumo di piarie scqustiche.
coltiverle in Indfla @ nel Sud Est
Aslatico, forllliizzate con fed
umane o sulne

Gnatostomiasl

Terzo stadlo
larvale di
Gnathosfoma
spinigerum
presante nella
cama dl pescl
d'scqua dolce

" came di pescs

infestato

Pesce d'acqua dolcs
Fliippine, reramertte

tallandia o atri paes!
del sudest asiatico

Contumo di pesce crudo o
scarsamente cotio netle zone a
fischio

Infestazione da
verml del pesce
{opisforchlasi e
clonorchlasl)

Clonorchis
sinensis,
Oplstorchis spp.

terzo stadlo larvale
del parassita
presente nella
came dl peacl
d'acqua dolce

pesci d'acqua dolce
asiatld

Consumo di pesd orudl,
fermenist], cottura inadeguata
Pollo & serpent]

Anglostronglliasi
(meningoencefall
la eosinofita)

Anglostrongylus
cantonensis

cist nella came del
pesce

pescl! d’'acqua dolce
aslatic|

- Consumo di pesce crudo,
‘assiccalo, salsto, scarsamenta

cotlo

Toxocariasl

Toxocara spp. -

verrhe del polmonl
del ratlo, presents
nefle fed di roditord
@ dal {lervenoc

Crostacel, lumachs
crud)

Conwumo dl crostacei cndio .
coftl inadeguaiaments,
Ingestione dl tumeche crude

ricerca delle lanve
Incistate

vova del parsesita

“presentl nefle fecl

dl cinl & gatll

Qualsiasi cibo
contaminsto da fed
dl animati domestici

Consumo di alimenti mantenutl
In amblents promisquo con
animall domestici, Le uova non
sono infettive 8| momento
dellescrazione & necassttano dt
34 setiimpne per matursre
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TAB d MALATTIE DOVUTE AL CONSUMO DEGLI ALIMENT! IN BASE A SINTOMI, TEMPI DT
INCUBAZJONE, AGENTE EZIOLOGICO, FONTE E ALIMENTO COINVOLTO

tocaltzzarions del prim]
simtorm!

Simorn| & segnl dl
Infezions sistemica
(fobbrs, brividl, malessers,
dolorfy

partode dl
Incubazione di
o latenza

Superiore a 72 virua

ore

catsgoris

patogano

Malattia

Epatis E

Agente
erlologlca

Virus dellepstite
E

parassil!

%

Paragonimiasl

Paragonimus
westermani

fonte

focl, urina, sangue
dl vornini o eitri
primat! Infeitl

Allment! pla
faclimente colnvolt

Acqus contaminsta
da fed, fnutil dl mare
crudi(?)

Comportamant! a rtschio

Porsone kfstie che toccanc o
manipolano sliment,-scaras
Iglene Yella persona,
smattimento irrazionsie del
liqueml, raccotta dl frutl & mere
da scque contaminste da
scarichl fogneni(?)

esamt da richieders
aul i sospettl

¥mmunodciiochimics

te cisti sono
present! nelia
carne dl crostacel
d'acqua dolce.

Crosiscei d'acqua
doles crudl o In
salamola

Consumo ¢} crostacel d'acqua
dolca provenientl deMndls, Sud
Est Asintico, Aftica Octidertals,
America Centrale e Meridionate
sla crudi che In salamols

Piants acquatiche

Contumo di piante scquatiche.
coltiviria in India @ net Sud Est
Aslatico, fertliizzate con feci
umense o suine

Fasciollasl Fasciola epalica,
F. gigantica
Infestazions da Ceplilaria
Caplffaria philippintensis
phitippiniansis {anche
Eustrongyfides
*pp)
Gnatostornias! Terzo stadlo
{nrvale dt
Gnathostoma
spinigerum

presents nella
came dl pescl
d'acqua dolce

" cama dl pescs

Infestato

Pesce d'scqua doice
Fitippine, raramente
{allandia e afirl paes|
del sudesi aslatico

Consumo di pesce crudo o
scarsementa cotio nelle zone »
rschio

Infestazione da
vermm| del pesce
(optstorchlasl e
clonorchiasi)

Ctonorchis
sinensis,
Opistorchis spp.

terzo stadlo farvale
dol parnssitta
presents naila
.camae di pesc!
d'acqua dolce

pescl d'scqua dojce
asiatict

Consumo di pesd crudi,
fermentat], cotiura insdequala.
Pollo & serpentl

clst nella camae del
pascs

pescl d'mcqua dolca
aslatici

Consumo di pesce crudo,
‘easiccalo, salsto, scarsamente
cotto :

Anglostronglliasi Anglostrongylus
{meningoencefal) canltonensis

te eosinofla)

Toxocarissl Toxcx}sm spp.

verne del potmonl
del ratto, presents
nefle fecl di roditord
o dal terenc

Crostacel, lumache
crud|

Consumo dl crostacei cnxdi o
coftl Inadegustamenta,
Ingestione dl lumacha crude

ricerca delle larve
Incistate

vova dol parmssita
" presenti nells facy
di cani @ gatil

Qualsiasi cibo
contaminato da fed
dl animaeli domestict

Consumo di alimenti mantenut
In ambienia promisque con
animall domestid. Le vova non
sono Infatilve al momento
dellescrazione @ necessitano df
34 setlimana per maturars
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TAB 4 MALATTIE DOVUTE AL CONSUMO DEGLI ALIMENTI] IN BASE A SINTOMI, TEMPI D]
INCUBAZIONE, AGENTE EZIOLOGICO, FONTE £ ALIMENTO COINVYOLTO

fante

camnl & animafl
Infoxtati

Allmentt plu
fac/iments colnvoft

Ciatl In cama cruda
o cofta
sufficleniemente,
oocist! In vordure

frude

Comportament! a rischio

Consumo di came cruda o
Imsufdents ments cotta, Tttt
cibl che possono essers
contaminati con fecd di gatio

esami da richlsdere
sul clbl sospett

ricerca di coctst{In
afiment :

“potenziaimente

contaminatl. Ricerca di
cisti nella canmre di
bestiame animall
infastat!

. uovanelle fecl dl

persone Infastate

Vegatali, concmatt
con fec] umane o
animall, cottaminati
da uva. Diffuso nelle
zone temporate 8
troplcali umide

ingestione di uva presart nal
suolo e In yegetall comaminati ~
da fecl. Le uova devono restan
per un taro tempo nel suola per”.
diventare Infattive, non c'é
infaziona vomo uoma o
autoinfaziona

-

;uovn nelle focl di
canidl

Quatsiasl clbo
contaminato da feci
canine In zone dove
sona presant]
pascoll. Le uova
rosistono
al'amblane sstemo
alaune seltimene,

Promlsquitd con animall
domealid, speciaimente In srea
con pecors, cavalll, capre

scosriament! sught | -
animall domestd.

cama di maiale, .
cinghlale, cavaflo

Came di malale,
cinghiele, cavatio

Consumo dicarma dl suini o di
cavalio cruda o poco cotta,
alimentaziona del sulnl con nfiv
non softopostl a cotiura o a
trattamento termico

" ticarca dilarve ..

Incitate nalla came

locaitzzazione del prim| periodo di categoria Malattla Ageante
sintomi Incubazione dl exlologko
o latenza patogeno
Segnt @ sintoml di lipo Suporiore 8 72 paraseHi Toxopiaamos! Txoplasma gondif
alergico (srrossamento ore
ool visa, prurtio)
Ascanas! Ascris
lumbricoldes
Echlnococcosl Echinococcus
8pp.
" Trchirosl —, Trichinella
/{ splralis e alire
apecie
Segni a aintoml di lipo interiors & 1 pescl Sindrome Sostanze
sllergico {arrossemonto ora tossic] lswaminica da jstaminoatmitl
del viso, prurito) sqgombridi
agenti Gindrome da Glutammato
chimlci’ dstorants cinese monosodico
(avvelensmento (MSG}

da glulammeto
monosodico)

batteri del genera
Proteus che
producono questa
sostanze durante
la putrefazione
‘dogll sgombridl

Torno, sgombro,
pesce arrurro,
formagglo

Non sufficientemenis raplda o
inadeguata rafrigerazione dei

pesd pescall, Impropria salatura
det formagglo

altl livelli di‘lstaming

Cibo Insaporito con
MSG

Uso dl eccessiva quantitd di
glutammalo monosodico per
intensificare {l sapore

altiszsime dosl di MSG
aggiunto nsl cibl:
almeno 1,5 g per
preparalo
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